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1. Morphologische Merkmale

Knolle

Stangel:

Blatt:

Bliten:

Form:; " kurzoval bis langoval
Grosse: mittelgrossfallend
Augen: mittelflach
Fleischfarbe: gelb

Schale: gelb

mittelhoch, aufrecht,
stark pigmentiert

graugrinlich, klein bis mittelgross

creme, selten blihend

1. Caractéres morphologiques

Tubercule  forme: oblongue courte a oblongue
taille: moyenne
yeux: mi-superficiels
chair: jaune
peau: jaune
Tige: de taille moyenne, port dresse,
avec forte pigmentation
Feuille: vert grisatre, moyenne a petites folioles
Fleur: creme, floraison peu abondante



Fontane

2. Werteigenschaften

Ertrag:
Kalibrierausbeute:
Starkegehalt:
Starkeertrag:
Kochtyp:
Verfarbung
roh:
gekocht:
Verarbeitungseignung:

3. Anfalligkeiten

Krebs:
Nematoden:

Krautfaule:

Braunfaule:
Flachschorf:
Pulverschort:
Eisenfleckigkeit:
Blattroll:

Virus Y:
Schlagempfindlichkeit:
Abkeimungs-
empfindlichkeit:

hocn

mittel

ziemlich hoch (15-18%)
ziemlich hoch

Cc-D

gering
gering
Pommes Frites, Chips

nicht anfallig

nicht anfallig
(Pathotyp Ro, + Ro,)
mittel bis ziemlich hoch
mittel

gering

mittel

gering

mittel

mittel

mittel

gering

4. Besondere Hinweise

Die Knollen zeigen eine ausgepragte Keimruhe

und lagern sich sehr gut.

Fontane ist eine mittelspéte bis mittelfrihe \/erér—
beitungssorte mit ausgezeichneter Qualitat fur ver-

schiedene Produkte und guter Lagereignung.

2. Caractéristiques agronomiques

et technologiques

Rendement:

Calibre commercial:

Teneur en amidon:

Rendement amidon:

Type culinaire:

Altération de la couleur
chair crue:
chair cuite:

Utilisation technologique:

3. Sensibilités

Galle verruqueuse:
Nematodes:

Mildiou des fanes:
Mildiou des tubercules:
Gale commune:

Gale poudreuse:

Taches de rouille:

Virus de I'enroulement:
Virus Y-

Sensibilité aux chocs:
Sensibilité a 'égermage:

éleve

moyen

assez élevée (15-18%)
assez efeve

C-D

faible
faible
frites, chips

resistante
résistante
aux pathotypes Ho, + Ho,
moyenne a assez élevée
moyenne

faible

moyenne

faible

moyenne

moyenne

moyenne

faible

4. Remarques particuliéres

Les tubercules ont une dormance prononcée

et se conservent bien.

Fontane est une variété mi-tardive a mi-précoce
qui convient particulierement bien a la fabrication
de frites, mais aussi de chips, rostis et croquettes.



