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KARTOFFELN: Bewässerungsnetz gibt Auskunft über Bodenfeuchte

Gezieltbewässern dank Sonden
In ausgewählten Kartof-
felfeldern sind seit Mitte
Mai Bodenfeuchtesonden
der neusten Generation
installiert.
ANDREAS CH*

Wiederum konnte Ende März
bis Mitte April das Gros der
Kartoffeln in gut abgetrocknete
Böden gepflanzt werden. Auf-
grund der kühlen,- zeitweise sta-
gniereriden Bodentemperatu-
ten benötigten die Bestände
rund "vier Wochen zwischen
Pflanzung und Feldaufgang.

In den Nächten vom 6. und 7.
Mai fiel das Thermometer wäh-
rend einiger Stunden leicht un-
ter den Geftierpunkt. Kartof-
feln sind nicht frosttolerant. An
den meisten Orten im Kanton
Zürich beschränkte sich der
Frost - im Gegensatz zum west-
lichen Mittelland auf -0,5 bis
-1 Grad Celsius, je nach Lage
der Parzellen war dieser Frost
länger oder kürzer. Frühkartof-
felfelder waren noch abgedeckt
oder mussten wieder gedeckt
werden. Abgesehen von einigen
Schäden im Bereich von unge-
deckten Stellen blieben Früh-
kartoffeln unversehrt. Ende
März gepflanzte, dadurch be-
reits in der Blattentwicklung be-
findliche Bestände erlitten
leichte Schäden. Abgesehen
von einem leichten Wachstums-
rückstand dürften diese Frost-
schäden ohne grosse Folge sein.

Gelbe Aufhellungen
Durch die Kälte hat sich die

Empfindlichkeit der Kartoffeln
auf Metribuzin erhöht. Die typi-
schen gelben Aufhellungen der
Blattrosetten traten die letzten
Wochen in bereits mit Herbizid
behandelten Feldern auch in
weniger empfindlichen Sorten
auf. Die Symptome wachsen
sich in der Regel schadlos aus.

Ausfall bekämpfen
Aufgrund des relativ milden

Winters ist wiederum an ver-
schiedenen Orte Purchwuchs
von Ausfallkartoffeln zu sehen.
Solche unerwünschten Kartof-
feln am falschen Ort sind vor al-
lein problematisch, indem sie
Karl

überdaUern lassen und pol
tenzielle Quellen von Krautfäu-
le sind. Grundsätzlich kann sol-
cher Durchwuchs in keiner Kul-
tur der Fruchtfolge befriedigend
bekämpft werden. Einzig in
Kunstwiese hungert er durch re-
gelmässigen Schnitt des Krautes
aus. In Wintergetreide weist der
Wirkstoff Fluroxypyr eine Teil-
wirkung gegen Kartoffelkraut
auf, doch sind im Zeitpunkt der
Behandlung des Getreides die
Kartoffeln noch nicht aufgelau-
fen. Aktuell sind die Kartoffeln
zu tief im Getreidebestand ver-
steckt. Auf erneut ausschlagen-
de Stauden kann nach der Ge-
treideernte eine mechanische
oder chemische Stoppelbe-

handlung ins Auge gefasst wer-
den. Am ehesten lassen sich
durchgewachsene Kartoffeln im

Mais bekämpfen. Versuche aus
Deutschland haben den Wirk-
stoffen Mesotrione (Callisto)
und Tembotrione (Lau=
dis/Barst) bei normaler Dosie-
rung gute Wirkungen attestiert.
In Zuckerrüben und Sonnen-
blumen ist eine breitflächige se-
lektive chemische Bekämpfung
nicht möglich. Letztendlich be-
ginnt' die Verhinderung von
Kartoffeldurchwuchs im Ver-
meiden von im Feld zurückblei-
benden.Knollen bei der Kartof-
felernte.

Sonden seit Mitte Mai
In ausgewählten Kartoffelfel-

dern hat die Haft Mitte Mai Bo-
denfeuchtesonden der neusten
Generation installiert. Diese
Sonden erfassen die parzellen-
spezifische Niederschlagsmen-
ge (inld. Bewässerung) und die
aktuelle Bodenfeuchte alle
10 cm bis in eine Tiefe von
60 cm. Die Messwerte kann der
Bewirtschafter via Smartphone
abrufen. So kann jeweils der ak-
tuelle, für die Kartoffeln verfüg-
bare Wasservorrat und daraus
abgeleitet der optimale Bewäs-
serungszeitpunkt ermittelt wer-
den. Die Daten findet man unter
www.bewaesserungsnetz.ch..

*Der Autor arbeitet am Strickhof.

E-PAPER
Mehr Bilder im E-Paper:

www.schweizerbauerch/epaper
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Bodenfeuchtesonde mit Regenmessstation. (Bild: ar)
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Patate avvelenate
Trovati metalli pesanti e solanina in tutti
i campioni. E pesticidi in 15 tuberi su 20
Solo le patate biologiche
non sono contaminate
da pesticidi. Ma, come
tutti gli altri campio-
ni, contengono metalli
pesanti e solanina, una
tossina naturale tossica.

La rivista per consumato-
ri Saldo ha fatto analizza-
re 20 campioni di patate
provenienti, secondo la

dichiarazione presen-
te sulle confezioni, da
Svizzera, Italia, Cipro e
Francia, e con un prezzo
al chilo tra fr. 1.50 e
1 7.80.

I laboratori specializ-
zati hanno cercato oltre
500 pesticidi, metalli pe-
santi e solanina, una tos-
sina prodotta dalle patate
(vedi "I criteri del test

Risultato: le uniche
patate ad aver ottenuto un
giudizio globale buono
sono state le Bio Raclette
di Coop. Non sono stati
trovati residui di pestici-
di, e le quantità di metalli
pesanti e solanina rilevate
erano minime.

La metà delle patate
del test è contaminata da
sostanze problematiche.
Gli unici prodotti privi
di pesticidi sono i cinque
provenienti da coltiva-
zione biologica. Negli
altri, gli esperti hanno

scovato cinque sostanze
nocive. Due. acquistati
da Globus, presentava-
no una contaminazione
da pesticidi molto forte.
Nessun campione su-

perava i valori di legge.
Va detto però che questi
sono orientati più sull'a-
gricoltura che sulla salute
dei consumatori.

Rilevato un erbicida
contro la germinazione

In 14 patate è stato
trovato o rprofam i o,

un erbicida usato an-
che come inibitore della
germinazione durante la
conservazione e sospetta-
to di essere cancerogeno.
Questa sostanza penetra
tino all'interno della pa-
tata, pertanto non è suf-

hciente sbucciare i tuberi
o lavarli. In Germania,
va dichiarato sulla con-
fezione se le patate sono
trattate contro la germi-
nazione dopo il raccolto.
L'obbligo non esiste in

Svizzera e nel 2006 la
quantità massima è stata
addirittura aumentata da
5 a IO mg/kg.

Troppa solanina
in sei campioni

In tutti i campioni
sono stati trovati metalli

pesanti. Le patate italiane
acquistate da Spar con-
tenevano più cadmio di
quanto permesso in Sviz-
zera e non potrebbero es-
sere vendute. Il cadmio
è cancerogeno e si accu-
mula nel fegato e nei reni.
Penetra nel corpo anche
attraverso altri alimenti, il
tabacco, la polvere dome-
stica e l'aria respirata.

La patate di Spar e Mi-
gros Sélection Raclette
contenevano anche molto
nichel: ai soggetti allergi-
ci, l'assunzione di questo
metallo può causare ec-
zemi. L'autorità europea
per la sicurezza alimen-
tare consiglia anche a chi
non soffre di allergie di
non assumere più di 2,8
microgrammi di nichel
per chilo di peso corporeo
al giorno. Questo valore

Buona qualità a basso prezzo.
Nessun pesticida ne, natare biologiche

Coop e li

OatUrapian

Raclette-Kartoffeln
Pommes de terre--

BIO SSr Patate da raclette
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è raggiunto mangiando
circa 300 grammi di pa-
tate Spar e 600 di patate
Migros.

Sorprendono anche i

livelli elevati di solanina.
La causa possono essere,
per esempio, le condizio-
ni svantaggiose di colti-
vazione e conservazione.
Questa sostanza tossica è
presente in grandi quanti-
tà soprattutto nelle patate
verdi, danneggiate e che
stanno germinando.
resistente al calore, dun-
que non è eliminata alla
cottura.

Una leggera intossi-
cazione porta a mal di
testa, diarrea e vomito,
una grave a stati di pani-
co, crampi e disturbi della
vista. Nel caso peggiore
possono subentrare insuf-
ficienza cardiaca, difficol-
tà respiratorie persino con
esito letale. I sintomi di
un avvelenamento com-
paiono da 4 a 19 ore dopo
aver mangiato.

Secondo l'Istituto te-
desco per la valutazione
dei rischi, in un chilo di
patate fresche ci dovreb-
bero essere meno di 100
milligrammi di solanina.
Sei campioni superavano
questo valore, in modo
più netto le patate svizze-
re di montagna Parli ac-
quistate da Jelmoli (170
mg/kg) e le patatine Bio
di Migros (180 mg/kg).
tenore di solanina aumen-
ta ulteriormente in caso
di cattiva conservazione

a casa.
Né la Svizzera né l'U-

nione europea hanno fis-
sato un limite legale. «A
una produzione e conser-
vazione corretta, la sostan-
za è presente nelle patate
in quantità non preoccu-
panti per la salute», scrive
l'Ufficio federale per la

sicurezza alimentare. Le
aziende alimentari avreb-
bero un obbligo di auto-
controllo.

Globus promette
di inasprire i controlli

In merito alle quantità
di solanina, Migros scrive
di non verificarle a causa
della presenza naturale e
delle relative oscillazioni.
Non vi sarebbero, inoltre,
valori limite legali, pro-
prio come per il nichel.
Per Coop, ci si atterrebbe
per principio alle racco-
mandazioni dell'Istituto
tedesco per la valutazione
dei rischi.

Secondo Globus, «parti
verdi e germinazioni sono
fattori di qualità verifica-
ti alla presa in consegna
della merce». A causa dei
valori elevati di pesticidi e
solanina, si «inaspriranno
i controlli all'entrata della
merce e si verificherà im-
mediatamente la qualità
con i fornitori».

Denner rimanda al fat-
to che il tenore di solani-
na può aumentare anche
negli scaffali dei negozi a
causa delle temperature e
dell'illuminazione. Le pa-
tate verdi sarebbero tolte

in negozio.
Spar scrive che le pa-

tate italiane sottoposte
al test non fanno parte
dell'assortimento stan-
dard, e Lidl che tutti i

valori si situano sotto i

massimi legali.

Sabine Rindlisbacher, Saldo
Michela Salvi, Spendere Meglio

I criteri del test
Le patate sono state analizzate alla ricer-
ca delle seguenti sostanze:

Pesticidi
Ricercati i residui di oltre 500 pesticidi.

 Solanina
Questa sostanza amara è formata natural-
mente dalle patate e da altre solanacee
come i pomodori e le melanzane. Nelle
patate, si trova in concentrazioni elevate
soprattutto nella buccia e nei germogli.
Non si distrugge ad alte temperature. Per
l'Istituto tedesco per la valutazione dei ri-
schi. le patate dovrebbero avere un tenore
di solanina inferiore a 100 mg/kg.

 Metalli pesanti
Ricercati piombo, cadmio, rame, nichel
e uranio. Questi metalli sono presenti
naturalmente nei terreni, ma vi finiscono
anche attraverso l'inquinamento dell'aria
o l'agricoltura. Possono causare malattie
come il cancro o l'Alzheimer.
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Le 20 patate testate

Denominazione, confeziona mento

Naturaplan Bio Raclette, Ditta. confezionate
Raclette. .

Patate. L

Primagusto Baby. Pia .esse Coltrerre confezionare
Patate novelle non lavate, Annabelle. sfuse
Patate. Annabella. s'uso
Bio svizzere Raclette, ceraezionate
Naturaplan bio pasta farinosa.. i.

Patate, Bintje, stese
Patate svizzere di montagna, i

Denner patate pasta farinosa. Il

Selection Raclette, &gen,. e

Naturaplan bio, Victor,.
Migros bio patatine. E5 r. ate
Patate svizzere di montagna. Stein. sfuse
Patate svizzere di montagna, f

Chérie by Bayard, Clier coi

Patate a pasta farinosa.

Patate blu.

Patate, l

kg non cc in

Provenienza

elevata

Acquistate
presso

Prezzo pagato
al chilo

Contaminazione
da pesticidi'

Conp 3.40 nessuna
1.49 inedia

Lidi 1.59
Svizzera Covo fr. 6. leggera

C 'o Globas a. 6.40 morsa
1101 a intasi' 7.50 meni a

Svizzera M gros 3.20 nessuna
Svii,. a Coop fr. 3.40 nessuna
Osi, ra telaio) 3.80 media

'i 11.50 media
Denise, .58 e ovale
M gros i eggera . Crini) i nessuna
Migro ne,

Svizzera 50
Svizzera lel:doli 'o 11.50
Franca 'o 17.80

Spar 1.94

13.90 i 'a
. ai 13.90 molte

One
a, orinazione media: da 1.1 2 e

ne inedia: de a 200 mg/kg arie elevata. 'Metalli pesanti i: piombo. cadmio. n

Contaminazione Contaminazione Giudizio
da solanina da metalli pesanti globale

leggera

leggera

media
meda
leggera ;era

leggera

inedia itera

inedia

media

media

leggera

leggera

elevata

elevata

elevata Inedia

elevata media

media molto elevata
leggera leggera

elevata inedia

rene elevata; più di 2 ontaminazic

sufficiente

sufficiente

sufficiente
sufficiente

sufficiente
sufficiente

sufficiente
sufficiente

sufficiente
MmAtiMente

insufficiente

Denominazione, qualità, confezionamento Provenienza Acquistate Prezzo pagato Contaminazione
presso al chilo da pestIcIdP

Naturaplan Bio Raclette, Ditta, confezionate Svizzera Coop 3.40 nessuna
Raclette, Erika, confezionate Svizzera Aldi fr. 1.49 media
Patate, Les Royales, sfuse Svizzera Lidl fr. 1.99 leggera
Primagusto Baby, Princesse Celtiane, confezionate Svizzera Coop fr. 6.- leggera
Patate novelle non lavate, Annabelle, sfuse Cipro Globus fr. 6.40 media
Patate, Annabel le, sfuse Italia Jelmoli fr. 7.50 media
Bio svizzere Raclette, Vitabella, confezionate Svizzera Migros fr. 3.20 nessuna
Naturaplan bio pasta farinosa, Agria, confezionate Svizzera Coop fr. 3.40 nessuna
Patate, Bintje, sfuse Svizzera Jelmoli fr. 3.80 media
Patate svizzere di montagna, Maikeinig, sfuse Svizzera Jelmoli fr. 11.50 media
Denner patate pasta farinosa, Challenger, confezionate Svizzera Denner 5. 1.58 elevata
Selection Redatte, Gwenne, confezionate Svizzera Migros 2.90 leggera
Naturaplan bio, Victoria, confezionate Svizzera Coop fr. 3.40 nessuna
Migros bio patatine, Erika, confezionate Svizzera Migros fr. 7. nessuna
Patate svizzere di montagna, Blaugelber Stein, sfuse Svizzera Jelmoli fr. 11.50 leggera
Patate svizzere dl montagna, Parli, sfuse Svizzera Jelmoli fr. 11.50 leggera
Chérie by Bayard, Chérie, confezionate Francia Globus fr. 17.80 elevata
Patate a pasta farinosa, qualità non dichiarata, sfuse Italia Spar 5. 4.94 leggera
Patate blu, qualità non dichiarata, sfuse Svizzera Globus 13.90 molto elevata
Patate, La Ratte, sfuse Francia Globus 13.90 molto elevata

mg/kg = non contaminate; lino a 0,1 mg/kg = contaminazione leggera; da 0,11 a 1 mg/kg = contaminazione media; da 1,1 a 2 mg/kg = co
kg = non contaminate; da 1 a 50 mg/kg = contaminazione leggera; da 51 a 100 mg/kg = contaminazione media; da 101 a 200 mg/kg = cont

Le 20 patate testate

Contaminazione Contaminazione Giudizio
da 'Manina' da metalli pesanti globale

leggera leggera buono
leggera leggera sufficiente
media leggera sufficiente
media leggera sufficiente
leggera leggera sufficiente
leggera leggera sufficiente
media leggera sufficiente
media leggera sufficiente
media leggera sufficiente
media leggera sufficiente
leggera leggera insufficiente
leggera elevata insufficiente
elevata leggera insufficiente
elevata leggera insufficiente
elevata leggera insufficiente
elevata media insufficiente
elevata media insufficiente
media molto elevata pessimo

leggera leggera pessimo

elevata media pessimo

zinne elevata; di 2 mg/kg contaminazione molto elevata..0 mg/
one elevata. 'Metalli pesanti rilevati: piombo, cadmio, rame, nichel.
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Une idée de fin de soirée
séduit la Fête des vignerons
VAUD La pataclette est
partie d'une invention
nocturne d'un Vaudois.
Elle s'est vite transformée
en succès commercial.

Lorsqu'il se rendra à la Fête
des vignerons, cet été à Vevey,
Adrien de Meyer ne pourra pas
s'empêcher de sourire en
voyant le stand des pata-
dettes, où ses produits se ven-
dront par milliers. Car tout a

Du 100% suisse
La pataclette, c'est tout simple:

une pomme de terre évidée, gar-

nie de fromage fondu. «Ma prio-

rité, c'était de créer un produit

100% suisse, ce qui est le cas.

Les pommes de terre, les fro-

mages - exclusivement AOP

l'emballage: tout est fait ici», ex-

plique Adrien de Meyer. «Je n'ai

rien inventé de bien fou, avoue le

concepteur. J'ai eu la bonne idée

de créer cette bouchée toute

prête qui se mange à deux doigts

et se chauffe en quinze minutes

au four ou au barbecue.»

commencé un soir comme un
autre, avec une rentrée de
boîte de nuit tardive et une pe-
tite faim pour ses copains et
lui. «On a ouvert le frigo, on a
vu qu'il restait des pommes de
terre et du fromage à raclette.
L'idéal pour combler une pe-
tite faim», sourit aujourd'hui
l'entrepreneur vaudois.

Les jours suivants, une idée
germe: créer la pataclette. Le
projet s'est accéléré d'un coup
en 2017 lorsqu'un ami gra-

phiste lui crée un logo inspi-
rant. Du coup, Adrien de
Meyer a bossé pendant neuf
mois pour développer ce nou-
veau concept. «Une fois les
premières ébauches créées à
l'automne 2018, le succès a été
immédiat, au point qu'aujour-
d'hui, 10 000 pièces sortent
chaque semaine de l'atelier de
production à La Croix-sur-Lu-
try! Je ne pensais même pas les
distribuer en grande surface,
mais Manor m'a contacté très

La pataclette réunit patate et fromage dans une seule bouchée. -DR

vite. Aujourd'hui, on a
45 points de vente dans toute
la Suisse», se réjouit le créa-
teur du concept, qui a donc sé-
duit les organisateurs de la
Fête des vignerons.

Un succès tel qu'il pense au-
jourd'hui déjà l'exporter. Ceux
qui veulent l'imiter en seront
pour leurs frais: le produit a
été déposé, tout comme le
concept de la pomme de terre
évidée pour y faire glisser le
fromage. -TIM GUILLEMIN

Entrepreneur
très productif
Vaudois de 42 ans, Adrien de Meyer

se définit lui-même comme un «se-

rial entrepreneur» et un «créateur

de marques». «Ce qui me plaît,

c'est la période de lancement et de

développement. Une fois que ça

roule, je préfère laisser les opéra-

tions à ceux dont c'est vraiment le

métier», explique-t-il. L'homme est

notamment connu pour être le fon-

dateur et le patron du Cobalt Pro-

ject, un jeu de rôles grandeur na-

ture basé à La Croix-sur-Lutry.
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Frühkartoffel-Info 2/2019

Vorwiegend schalenfeste Kartoffeln
Die Entwicklung der Frühkartoffelpflanzen wurde durch die kalten Nächte und den Frost in der
ersten Maihälfte stark gebremst. Der Start mit vorwiegend schalenfester Ware wird vor Pfingsten
erwartet.
Die Kartoffelbestände litten verbreitet unter den Frösten von Anfang Mai und die Entwicklung verzögerte sich.
Die Produzenten waren gefordert, die Felder jeweils zu- und abzudecken. Auch erschwerte die vielerorts star-

ke Bise die Arbeit und beschädigte das Vlies.
Die gegrabenen Mengen sind daher - mit Ausnahme des Tessins - noch sehr klein. Damit der Markt bereits früh

mit Schweizer Ware versorgt werden kann, wird, wie bereits angekündigt, in der ersten Phase mit dem Kaliber

30 bis 50 Millimeter gestartet. Es wird erwartet, dass in der Woche vor Pfingsten (KW 23) mit der Umstellung auf
vorwiegend schalenfeste Ware begonnen werden kann. Ab Mitte KW 24 wird dann das Kaliber auf 30 bis 60 Mil-

limeter geöffnet. Die Planung der Krautvernichtung muss unbedingt mit dem Abnehmer abgesprochen werden.
Das Meldewesen der Schweizerischen Zentralstelle für Gemüsebau (SZG) dient auch während der diesjährigen

Frühkartoffelsaison als wichtiges Hilfsmittel für die Erhebung des Angebots. Swisspatat bittet deshalb alle Früh-
kartoffelproduzenten, die krautvernichteten Flächen mit den zugesandten Formularen termingerecht an die zu-

ständige Meldestelle zu übermitteln.

Die Produzentenrichtpreise und Qualitäten für Frühkartoffeln Suisse Garantie wurden an der Startsitzung vom

3. Mai festgelegt und bleiben unverändert:
Mitte KW 20 bis Mitte KW 24: Fr. 125.15 /100 Kilo inkl. MwSt., nicht schalenfest oder vorwiegend scha-

lenfest, Kaliber 30 bis 50 Millimeter

Ab Mitte KW 24: Preis wird an Telefonkonferenz vom 11. Juni festgelegt, vorwiegend
schalenfest, Kaliber 30 bis 60 Millimeter

Bei den Bio-Frühkartoffeln gelten weiterhin folgende Produzentenrichtpreise und Qualitäten:
Mitte KW 21 - Mitte KW 24: Fr. 195.15/100 Kilo inkl. MwSt. nicht schalenfest, 30 bis 60 Millimeter

Die nächste Telefonkonferenz findet am Dienstag, 11. Juni, um 11 Uhr für Suisse Garantie und um 13 Uhr für
Bio statt. Anschliessend wird der Rhythmus von 14 Tagen eingehalten. Die Frühkartoffelpreise sowie weitere
diesbezügliche Informationen sind via Telefonbeantworter unter 031 385 36 59 abrufbar.

Auflösung Kinderseite-Rätsel
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Datum: 31.05.2019

Terre & Nature / Les Pros de la Terre
1005 Lausanne
021/ 966 27 27
www.terrenature.ch

Medienart: Print
Medientyp: Fachpresse
Auflage: 20'815
Erscheinungsweise: monatlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 2
Fläche: 20'244 mm²

Referenz: 73728186
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CE MOIS, ZOOM SUR...
La production suisse de pommes de terre nouvelles ce printemps

SURFACES CULTIVÉES SURFACES DE PRODUCTION PAR RÉGION EN HECTARES
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Datum: 29.05.2019

htr hotel revue
3001 Bern
031/ 370 42 16
https://www.htr.ch/home/

Medienart: Print
Medientyp: Fachpresse
Auflage: 10'794
Erscheinungsweise: 25x jährlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 24
Fläche: 11'487 mm²

Referenz: 73678508
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Tannzapfen-
Kroketten von

KADI

Lust auf eine schmackhafte und
überraschende Kartoffelbeilage?
Die neuen Kroketten von KADI
bringen mit ihrem tannzapfenähn-
lichen Äusseren viel Schwung und
Abwechslung in Ihre Küche. Die
Tannzapfen-Kroketten sind auch
für den Combi-Steamer bestens
geeignet.

Knusprig beim Reinbeissen, weich
beim Geniessen: Die luftige Fül-
lung und das knusprige Äussere
ergeben zusammen ein besonde-
res Geschmackserlebnis. Auch
optisch bringt der KADI-Produkt-
neuling viel Abwechslung auf den
Teller: Geformt wie ein Tann-
zapfen, verwandelt die Kartoffel-
beilage jedes Menü in ein High-
light.

Da die Kröketten vorfrittiert sind,
eignen sie sich neben der Zuberei-
tung in der Fritteuse auch ideal für
den Combi-Steamer. In der Frit-
teuse dauert die Zubereitung gera-
de mal 3 bis 4 Minuten bei 175°C.
In 10 bis 12 Minuten sind die Tann-
zapfen-Kroketten servierbereit,
wenn sie bei 200°C im Combi-Stea-
mer zubereitet werden. Erhältlich
ist die KADI-Produktneuheit im
Karton ä 5 Kilogramm (2 Beutel ä
2,5 Kilogramm).

Weitere Informationen finden Sie unter

www.kadi.ch

K
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