
MEDIENSPIEGEL
26.02.2019

swisspatat 
Belpstrasse 26
Postfach
3001 Bern

Lieferschein-Nr.: 11316449 Ausschnitte: 13
Auftrag: 1052884 Folgeseiten: 10
Themen-Nr.: 558.5 Total Seitenzahl: 23

01.03.2019 Jardin romand
Conservation des pommes de terre 01

01.03.2019 Landfreund
Hofladenwettbewerb: Jury unterwegs 04

01.03.2019 Schweizer Garten
Testen Sie Kartoffeln 05

01.03.2019 Schweizer Garten
Gemüsegarten 06

01.03.2019 Schweizer Garten
Bätterkinden 07

27.02.2019 Schweizer Obst / Fruits Suisses
La poire suisse Fred® dans la focale 08

27.02.2019 Schweizer Obst / Fruits Suisses
Schweizer Birne Fred® im Fokus 10

25.02.2019 srf.ch
Der hohe Preis der perfekten Kartoffel 12

23.02.2019 Le Temps
Pénurie alimentaire: un rapport alarmant 16

23.02.2019 Schweizer Bauer
Pflanzgut ist in der EU knapp 17

22.02.2019 Le Cafetier
PURÉE DE POMMES DE TERRE, SAVEUR AUTHENTIQUE 19

21.02.2019 Voce di Blenio
“Ball, gnücch e póm da smint”, mercato di patate di varietà rare per l’orto e la ... 21

20.02.2019 Hotellerie et Gastronomie Zeitung
Püree, das schmeckt wie selbstgemacht 23

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch



Datum: 01.03.2019

AMS Ayer Marketing Services
1313 Ferreyres
021/ 703 13 06
www.jardin.ch/

Medienart: Print
Medientyp: Spezial- und Hobbyzeitschriften
Auflage: 6'322
Erscheinungsweise: 9x jährlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 5
Fläche: 117'904 mm²

Referenz: 72637549

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 1/3

Pouce vert

Les pommes de terre

est temps de faire le point sur les nouveautés dans le secteur

des pommes ce terre. Les nouve es variétés prennent en compte leur
résistance aux maladies.

Les types culinaires
Il est établi d'après le comporte-
ment à la cuisson, la consistance,
l'aspect farineux, la siccité (qualité
de ce qui est sec) et la granulation
de la chair du tubercule après cuis-
son. Les variétés sont classées en
quatre types d'utilisations.

A. Type à salade, ferme.
Elle n'éclate pas à la cuisson, elle
est humide, non farineuse et son
grain est très fin. Elle se prête à

la préparation de nombreux
plats, à l'exception de la purée.

B. Type assez ferme.
Elle n'éclate que légèrement à
la cuisson. Elle est moyenne-
ment farineuse, peu humide et
son grain est assez fin. De goût
agréable, elle se prête à la pré-
paration de tous les plats.

C. Type farineux.
Elle éclate fortement à la cuis-
son. Elle est assez tendre, fari-

neuse et assez sèche. Sa granu-
lation est grossière et son goût
assez prononcé. Elle est géné-
ralement utilisée par l'industrie
alimentaire.

D. Type très farineux.
Elle est utilisée pour l'affoura-
gement ou la féculerie. Elle est
très grossière et farineuse, par-
fois irrégulière et dure, sèche et
se défait à la cuisson.

Pierre Cardinaux

r r Pouce vert4

Au potager
Les pommes de terre
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Agria.

Annabelle.

Le mildiou

Queen Anne.

Le mildiou est une maladie pro-
voquant la mort des feuilles,
suivi peu après de celle des
tubercules qui pourrissent. Les
feuilles se couvrent de taches
jaunâtres qui brunissent par la
suite. Parallèlement, un duvet
blanchâtre apparaît suivi du
dessèchement complet du feuil-
lage. Il est exclu de mettre en
conservation des tubercules
dont le feuillage a été fortement
atteint de mildiou. Ils pourriront
à coup sûr.
Les traitements bio à base d'un
produit cuprique peuvent
contrôler la maladie pour
autant qu'ils soient appliqués
préventivement en cours de cul-
ture: deux à trois fois lorsque
les plantes ont atteint 30 cm env.
et les suivantes à quinze jours
d'intervalle.
Certaines variétés sont plus
résistantes que d'autres (ex.
Désirée, Agria).

Ditta. Vittabella.

Cheyenne. Loura. Gourmundine.

Conservation des pommes de terre

Les pommes de terre, dès + 3 à 4° C et en dessous, gèlent ou concen-
trent leurs sucres les rendant douces et peu goûteuses. Elles com-
mencent à germer, par contre, depuis +7 à 8° C qu'elles soient au
frigo ou encavées. Donc, si l'on souhaite conserver ses pommes de
terre de consommation le plus longtemps possible, la meilleure solu-
tion est de les entreposer dans un local obscur ou mieux, dans une
cave non chauffée entre 4 et 7° C. Ne pas les mettre à la lumière à
cause de la solanine toxique qui apparaît rapidement et qui les verdit.
Elles ont également besoin d'air, donc penser à ce qu'elles en aient
un peu. Ne pas non plus les entreposer à côté de fruits mûrs à cause
de l'éthylène qui accélère la maturité.

Agna. Queen Anne. Diffa. Vittabello.

Annabelle. Cheyenne. [aura. Gourmandine.
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Variété à chair ferme Précocité Type culinaire Rendement Conservation

Amandine Précoce A-B Moyen à faible Mauvaise

Annabelle Précoce A-8 Moyen à faible Mauvaise

Celtiane Précoce à mi-précoce A-8 Elevé Moyenne

Charlotte Précoce B-A (frites maison) Moyen Moyenne

Cheyenne Mi-tardive A-B Moyen à élevé Bonne

Diffa Mi-précoce B-A Elevé Bonne

Erika Précoce A-B Moyen Moyenne

Gourmandine Mi-précoce B-A (frites maison) Elevé Bonne

Gwenne Mi-précoce B-A Elevé Moyenne à mauvaise

Jazzy Précoce à mi-précoce A Moyen Mauvaise

Lady Christl Très précoce A-B Moyen à élevé Mauvaise

Queen Anne Mi-précoce à mi-tardive B-A Très élevé Bonne

Venezia Précoce A-B Moyen è élevé Bonne

Vitabella Précoce à mi-précoce B-A Moyen Bonne

Variété à chair farineuse

Agate Très précoce A-B (chair tendre) Elevé Mauvaise

Bintje Mi-précoce à mi-tardive C-B (frites maison) Elevé Moyenne

Challenger Mi-précoce à mi-tardive C-B (frites maison) Elevé à très élevé Moyenne

Concordia Précoce à mi-précoce B (frites maison) Elevé Bonne

Desirée Mi-précoce à mi-tardive B-C (frites maison) Elevé Moyenne

Jelly Mi-tardive B (frites maison) Elevé Bonne

Lady Felicia Précoce B-C (frites maison) Elevé Moyenne è bonne

Loura Mi-précoce à mi-tardive B Elevé Bonne

Mirabelle Précoce A-B (Chair tendre) Moyen élevé Moyenne

Victoria Mi-précoce B (frites maison) Elevé Bonne

Variété à chair ferme Précocité Type culinaire Rendement Conservation

Amandine Précoce A-8 Moyen à faible Mauvaise

Annabelle Précoce A-8 Moyen à faible Mauvaise

Celtiane Précoce à mi-précoce A-8 Elevé Moyenne

Charlotte Précoce B-A (frites maison) Moyen Moyenne

Cheyenne Mi-tardive A-B Moyen à élevé Bonne

Ditta Mi-précoce B-A Elevé Bonne

Erika Précoce A-B Moyen Moyenne

Gourmandine Mi-précoce B-A (frites maison) Elevé Bonne

Gwenne Mi-précoce B-A Elevé Moyenne à mauvaise

Jazzy Précoce à mi-précoce A Moyen Mauvaise

Lady Christi Très précoce A-B Moyen à élevé Mauvaise

Queen Anne mi-tardive

Précoce

B-A

A-B

Très élevé

Moyen à élevé

Bonne

BonneVenezia

Vitobello Précoce à mi-précoce B-A Moyen Bonne

Variété à chair farineuse

Agata Très précoce A-B (chair tendre) Elevé Mauvaise

Bintje Mi-précoce à mi-tardive C-B (frites maison) Elevé Moyenne

Challenger Mi-précoce à mi-tardive C-B (frites maison) Elevé à très élevé Moyenne

Concordia Précoce à mi-précoce B (frites maison) Elevé Bonne

Desirée Mi-précoce à mi-tardive B-C (frites maison) Elevé Moyenne

Jelly Mi-tardive B (frites maison) Elevé Bonne

Lady Felicia Précoce B-C (frites maison) Elevé Moyenne à bonne

Loura Mi-précoce à mi-tardive B Elevé Bonne

Marabelle Précoce A-B (Chair tendre) Moyen à élevé Moyenne

Victoria Mi-précoce B (frites maison) Elevé Bonne
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Hofladenwettbewerb: Jury unterwegs
Grafik: Welche Produkte bieten Sie an? (in %)
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Neben Obst und Gemüse sowie Fleisch verkaufen die Hof-
ladenbetreiber eine Vielzahl von verarbeiteten Produkten.

Am Wettbewerb «Wer hat den
schönsten Hofladen?» haben sich
46 Hofläden aus der ganzen Schweiz
beworben, auch Betriebe aus der
Westschweiz. Die Jury ist nun unter-
wegs, um den Favoriten einen Besuch
abzustatten. «Es nehmen tolle, einzig-
artige Hofläden teil. Ein grosses Kom-
pliment allen Teilnehmern für ihr gro-
sses unternehmerisches Engagement
und Ihren Ideenreichtum», erklärt Ju-
rypräsident Ernst Lüthi, Obstbauer
aus Ramlinsburg (BL).

Bauernbetriebe, die seit Generatio-
nen einen Hofladen betreiben, und
andere, die mit Enthusiasmus frisch
gestartet sind. Der kleinste Hofladen
misst gerade mal 4m2, der grösste
über 100m2. In 60% der Läden steht
die Bäuerin, der Landwirt oder Ver-
kaufspersonal im Laden und bedie-
nen ihre Kundschaft. 40% setzen vor-

wiegend auf Selbstbedienung.
Geöffnet sind über 90% der Hofläden
ganzjährig - wenn auch nicht jeden
Wochentag. Daneben gehen die Bäu-
erinnen und Bauern aber auch auf
Wochenmärkte, beliefern ihre Kun-
den - sogar per Post -, verfügen über
Automaten und Selbstpflückfelder,
und nicht selten gehört sogar ein Kaf-
feeecken dazu.

Die Qual der Wahl, den schönsten
Schweizer Hofladen zu küren, teilt
Ernst Lüthi mit seinen Jurykollegen
Colette Basler (schweizerischer Bäue-
rinnen- und Landfrauenverband),
Manuela Vogel (Arenenberg), Anton
Strüby ( Strüby Concept AG) und Da-
niela Clemenz (LANDfreund).

Die Preisvergabe findet an der BEA
2019, im Grünen Zentrum «Schwei-
zer Bauern von hier, von Herzen» am
30. April 2019 statt.

Grafik: Welche Produkte bieten Sie an? (in %)
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Testen Sie Kartoffeln
Sie können jetzt 3 Sorten Saatkartoffeln von Lubera testen. Ein Set besteht aus:
10 x Saatkartoffel `Blue Danube'
10 x Saatkartoffel Sarpo Kifli'
10 x Saatkartoffel Solasana Sarpo Axona'

Blue Danube: Blauschalige Kartoffel mit wunderschönen violetten Blüten. Das Frucht-
fleisch ist reinweiss und eignet sich gut als Bratkartoffel und für Rösti.
Sarpo Kifli Ideal für Kübel und Hochbeete. Hoher Ertrag, cremig-weisses Frucht-
fleisch, festkochend, ideal für Kartoffelsalat.
Solasana Sarpo Axona: Stark wachsend bis zum Herbst, reicher Ertrag, gut lagerfähig.
`Sarpo' -Kartoffeln stammen ursprünglich aus Ungarn, sie sind einfach anzubauen, robust
und widerstandfähig gegen Krankheiten.
Anmeldung für Testpflanzen (10 Sets vorrätig): Telefon 031 960 20 60 und info@schweizergarten.ch

+
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Gemüsegarten
TEXT & FOTO Annafried Widmer-Kessler

Saatkartoffeln vorziehen
Jetzt können die Kartoffeln ans Licht geholt werden.
Hierfür etwas Erde in Eierkartons füllen und die Kartof-
feln mit der dicken Seite nach oben hineinsetzen. Hell
und vorerst bei 20 °C, nach 3 Tagen bei 6 °C aufstellen
und gut feucht halten. Nach 5 Wochen einzeln, aber mit
dem Eierkartonrest auspflanzen. Nur die vier stärksten
Triebe stehen lassen. Vorsicht: Diese Methode ist für La-
gerkartoffeln ungeeignet. Tipp: Auf alte und spezielle
Kartoffelsorten hat sich Stefan Griesser von «Varietas»
spezialisiert. Er züchtet geschmackvolle, farblich attrak-
tive und gesunde Sorten. Bis eine neue Sorte auf den
Markt gelangt, dauert es etwa 10 bis 12 Jahre.
Infos und Bezug: Telefon 044 858 14 03,
bestellung@varietas.ch und www.varietas.ch
(Online-Shop)
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Bätterkinden
«Pflanzkartoffel- und Ostermarkt». 50 ver-
schiedene Kartoffelsorten zum Setzen,
kleine Festwirtschaft, Zebufleisch, Oster-
dekorationen und Produkte vom Hof. Zu-
dem gibt der Kartoffelbauer vor Ort Tipps
zum guten Gelingen des Kartoffelanbaus.
3315 Bätterkinden, Berchtoldshof, Bern-
strasse 32, Sa./So., 23./24.3., jeweils 9.00
bis 17.00 Uhr. Infos: Tel. 032 665 74 04
und www.berchtoldshof.ch
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International International

La poire suisse Fred° dans la focale
David Eppenberger

A20

Le secteur mondial des fruits
et ldgumes s'est rduni ä Ber-
lin en fdvrier.

Les tendances dans le secteur des
fruits et legumes observees ä
Fruit Logistica ä Berlin sont les

meines depuis plusieurs anndes : En
font partie la regionalfite, la fraicheur, la
qualite et aussi la numerisation omni-
presente. S'y ajoutent desormais les
solutions d'emballage durables. Parmi
les personnes interrogees sur leur
comportement d'achat de produits
frais en vue du rapport de tendance
partiel publie Tors du plus grand salon
du monde du commerce des fruits et
legumes il y avait aussi des consom-
mateurs suisses. Pour 42 % d'entre eux,

la qualitd est le premier crit&e de
choix, suivi de la diversite de l'offre
(27%) puis de la presentation du pro-
duit (10 %).
Oriental Red Kiwi gagne un award

notre Brande satisfaction, un produit
suisse, savoir la varidte de poire Fred,
avait retenu pour le prix l'innova-
tion. Mais c'est le kiwi rouge « Oriental
Red » selectionne en Italie qui a finale-
ment remporte la distinction convoi-
tee. Selon Danilo Christen d'Agros-
cope, qui presentait Fred sur le stand
de la societe de commercialisation
suisse VariCom särl Berlin, la nou-
velle varidte a interesse sur le plan in-
ternational.
Robot cueilleur de fraises atteint
lancement sur le marchd

Danito Christen (Mitte)
von Agroscope präsen-
tierte die Birne Fred ®.
Danilo Christen de
l'Agroscope, a presen-
te la nouvelle variete
de poire Fred®.

uadw
er

,o4od

Bericht Seite 8/23



Datum: 27.02.2019

Schweizer Obst / Fruits Suisses
6300 Zug
041 728 68 61
www.swissfruit.ch/de/fruechte-gemuese

Medienart: Print
Medientyp: Fachpresse
Auflage: 3'117
Erscheinungsweise: 6x jährlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 57
Fläche: 59'343 mm²

Referenz: 72663471

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 2/2

Le PDG Tom Coen rapporte que la so-
ciete beige Octinion (www.octinion.
com) a presente comme nouveaute
mondiale son robot cueilleur de fraises
« Rubion » qui est le premier du genre
ä avoir atteint la maturite pour la pra-
tique. Le lancement definitif sur le
marche est prevu pour 2020. La societe
israelienne FF Robotics (www.ffrobo-
tics.com) qui a presente son robot
cueilleur de pommes ä six bras la
premiere journee de Start-up n'y est
pas encore parvenue tout fait. Selon
Gad Kober, le fondateur de l'entreprise,
l'appareil peut cueillir 8000 ä 10 000
fruits de l'heure.
La Fruit-Union Suisse Berlin
La Fruit-Union Suisse (FUS) represen-
tait le secteur des petits fruits Berlin
sur un stand commun de SWISSCO-
FEL, l'Union maraichere suisse (UMS)
et swisspatat. En tout, plus de 75 000
professionnels ont frequente du 6 au 8
fevrier Fruit Logistica avec ses 3200
exposants venus de 90 pays.

Plus d'informations :

0 www.fruitlogistica.de
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Jacques Blondin, Präsident von SWISSCOFEL, bei seiner Begrüssung in Berlin.
Jacques Blondin, president de SWISSCOFEL, accueille les int/nes Berlin.

swis

VVVVW.SWISSCOFEL.CH

Schweizer Birne Fred® im Fokus
David Eppenberger

Die globale Obst- und Gemü-
sebranche traf sich im Februar
in Berlin.

Die an der Fruit Logistica in Berlin
festgestellten Trends für die Obst-
und Früchtebranche sind seit ein

paar Jahren immer in etwa die gleichen:
Regionalität gehört dazu, Frische und
Qualität sowie die allgegenwärtige Digi-
talisierung ebenso. Neu dazugekommen
sind nachhaltige Verpackungslösungen.
Für den an der weltweit grössten Messe
des Früchte- und Gemüsehandels veröf-

fentlichten Trendbericht wurden auch
Schweizer Konsumentinnen und Konsu-
menten über ihre Befindlichkeiten beim
Kauf von Frischprodukten befragt. Für 42
Prozent war die Qualität für den Kauf
ausschlaggebend, gefolgt von der Sorti-
mentsvielfalt (27%) und der Produkte-
präsentation (10 %).

Oriental Red Kiwi gewinnt Award
Mit der von Agroscope gezüchteten Bir-
nensorte Fred war erfreulicherweise ein
Schweizer Produkt für den Innovations-
preis FLIA nominiert. Allerdings gewann
die in Italien gezüchtete rote Kiwisorte
«Oriental Red» schliesslich den begehr-
ten Award. Trotzdem sei das internatio-
nale Interesse an Fred sehr gross gewe-

WWW.K,
VVWW.SWISSCOFELCH

WWW.K/
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sen, sagte Danilo Christen von Agroscope, präsentierte. 8000 bis 10 000 Früchte

der die neue Birnensorte am Stand der könne das Gerät pro Stunde pflücken,
Schweizer Vermarktungsfirma VariCom sagte Firmengründer Gad Kober.

GmbH in Berlin präsentierte.

Markteinführung Erdbeerpflückroboter
Ats Weltneuheit stellte die belgische Fir-
ma Octinion (www.octinion.com) ihren
Erdbeerpflückroboter «Rubion» vor, der
nun als Erster seiner Art die Praxisreife
erlangt habe, sagte CEO Tom Coen. Die
definitive Markteinführung ist im nächs-
ten Jahr geplant. Noch nicht ganz so
weit ist die israelische Firma FF Robotics
(www.ffrobotics.com), die am erstmals
durchgeführten Start-up-Tag ihren Ap-
fel-Ernteroboter mit sechs Greifarmen

Schweizer Obstverband mit Stand
Der Schweizer Obstverband (SOV) ver-
trat die Schweizer Obst- und Beeren-
branche in Berlin am gemeinsamen
Stand mit SWISSCOFEL, dem Verband
Schweizer Gemüseproduzenten (VSGP)
und swisspatat. Insgesamt besuchten
vom 6. bis 8. Februar über 75 000 Fach-
leute die Fruit Logistica mit ihren 3200
Ausstellern aus 90 Ländern.

Weitere Infos:
Owww.fruitlogistica.de
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Wählerische Konsumenten

Der hohe Preis der perfekten Kartoffel
Die Schweiz leistet es sich, genussfähige Speisekartoffeln im Wert von 25 Millionen Franken an Kühe zu verfüttern.

Daniel Mennig

Urs Reinhard, Swisspatat: «Würde der Konsument das wirklich nicht kaufen?»

Aus ECO vom 25.02.2019.

Da ein Kratzer, dort eine leichte Schalen-Verfärbung oder eine kleine Stelle mit Schorf. So sehen viele Kartoffeln
aus. Kein Wunder, die Kartoffelknollen sind vier Monate im Boden herangereift und mussten sich gegen Angriffe
von Pilzen und Schädlingen zur Wehr setzen.

Eigentlich würde eine Kartoffel mit äusseren Makeln den selben Essgenuss bieten würde wie eine ohne. Doch bei
den peniblen Kontrollen beim Grosshandel fällt sie durch.

Schmutzig, zu gross, zu klein, mit Verfärbungen – lieber nicht. Der Schweizer Konsument achtet aufs Äussere.
Keystone

Kleine Schönheitsfehler reichen aus, sie zu deklassieren und gar nicht erst im Verkaufsregal anzubieten. Weil sie
der Konsument angeblich nicht kauft. Sagt der Handel.

Ein Irrsinn?

Und so scheitert jede dritte geerntete Speisekartoffel an irgendeinem der zahlreichen Qualitätskriterien, die in den
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sogenannten Handels-Usanzen festgehalten sind – abgesegnet von der gesamten Kartoffelbranche, also den
Produzenten, Verarbeitern und dem Handel.

Urs Reinhard ist Präsident von Swisspatat, der Branchenorganisation. Auf die Frage, ob man es mit den optischen
Qualitätsansprüchen nicht etwas übertreibe, zeigt er sich selbstkritisch: «Ehrlich gesagt: Da stellt man sich schon
die Frage: Ist das noch sinnvoll? Ist es wirklich so, dass der Konsument das nicht kaufen würde?»

Urs Reinhard: «Die Kartoffeln werden dadurch teurer»

Interview mit Urs Reinhard, Präsident der Branchen-Organisation Swisspatat

SRF: Ist es wirklich der Konsument, der so hohe Anforderungen an Kartoffeln hat?

Urs Reinhard: Ja, das sind die Erfahrungen, die der Handel macht. Kartoffeln stehen in Konkurrenz mit Reis oder
Teigwaren. Kartoffeln haben den Nachteil, dass sie einen Rüstaufwand verursachen. Wenn die Ware nicht schön
ist, dann greift der Konsument vielleicht lieber nach einem Pack Teigwaren.

Waren die Qualitätsanforderungen immer schon so hoch?

Die sind heute verschärft. Früher wurden sie im grösseren Pack, ungewaschen, verkauft. Man sah nicht, was man
kaufte. Heute müssen sie sortenrein und ohne Erdbesatz verkauft werden. Die Anforderungen sind höher, ich
nehme es als Steigerung der Anforderungen wahr.

Wir verfüttern Kartoffeln im Wert von geschätzt 25 Mio Franken pro Jahr an Kühe. Ginge es auch anders?

Aus meiner Sicht ja. Ich kaufe Kartoffeln direkt beim Bauern. Das hört der Handel nicht gern. Es gäbe auch
Möglichkeiten, dass man die Konsumenten aufklärt, was hinter diesen hohen Qualitätsansprüchen steckt. Die
Kartoffeln werden durch diese Sortierungsmassnahmen teurer.

100 Mio. Kilogramm zu Viehfutter deklassiert

Statt im Verkaufsregal landen sie im Futtertrog – und zwar mehr als vermutet. Über 100 Millionen Kilogramm
Kartoffeln pro Jahr müssen Bauern ihren Kühen verfüttern. Entgangener Verkaufserlös: rund 25 Millionen Franken.

Mindestens die Hälfte der deklassierten Kartoffeln sei problemlos essbar, kommt eine Studie der Berner
Fachhochschule 2014 zum Schluss.

Verschwendete Lebensmittel in der Schweiz

Die Kartoffel ist kein Einzelfall:

Rund ein Drittel aller in der Schweiz produzierten Lebensmittel geht zwischen Feld und Teller verloren oder wird
verschwendet: 2,3 Millionen Tonnen. 43 % davon gehen in Landwirtschaft und Verarbeitung verloren, 12 % in
Grosshandel, Gastronomie und Detailhandel, und 45 % verschwenden die Haushalte. Am häufigsten wird
Frischgemüse weggeworfen oder geht verloren (63 %). Es folgen Kartoffeln (61 %) und Brot (56 %).

Quelle: foodwaste.ch

Für Bauern alles andere als lustig. Denn sie haben viel investiert. 10'000 Franken pro Hektare allein für Saatgut,
Dünger und Pflanzenschutzmittel. Wenn der Ausschuss 30 Prozent und mehr beträgt, wird der Kartoffelanbau für
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sie zum Verlustgeschäft.

Die perfekte Kartoffel zwingt Bauern zudem, viel Pflanzenschutzmittel einzusetzen, um Knollen im Boden vor
Pilzen, Bakterien und kleinen Tierchen zu schützen.

Paradox: Konsumenten wollen möglichst keinen Einsatz von Pflanzenschutzmitteln. Für Ruedi Fischer, Präsident der
Kartoffelproduzenten VSKP, ist aber klar: «Mit den heutigen Qualitätsanforderungen ist es schwierig, den
Pflanzenschutz zurückzufahren.»

Rigorose Kontrollen dank Hightech-Maschinen

Anstatt weniger penibler Kontrollen wird die Suche nach der perfekten Kartoffel eher perfektioniert. Verarbeiter
investieren in Hightech-Maschinen. Mit Kameras ausgerüstet sortieren sie zuverlässiger als jeder Mensch.

Ruedi Fischer, der oberste Kartoffelbauer, befürchtet, dass der Ausschuss-Anteil noch grösser werden könnte. Doch
dagegen will er sich zur Wehr setzen.

Ruedi Fischer: «Stimmt schon nachdenklich»

Aus ECO vom 25.02.2019.

Bei den Speisekartoffeln beträgt der gesamte Ausschuss vom Acker bis zum Teller über 50 Prozent. Ein Irrsinn.

«Die Konsumenten sind visuell orientiert»

Die Grossverteiler berufen sich darauf, sich an die gesetzlichen Vorgaben und die branchenspezifischen Handels-
Usanzen zu halten. Die Migros schiebt den Ball zudem an die Konsumenten weiter: «Gerade im Offenverkauf zeigt
sich, dass die Konsumenten nach wie vor sehr visuell orientiert sind.»

Doch da machen Dominik Waser und sein Verein Grassrooted ganz andere Erfahrungen. Ihr Geschäftsmodell: Was
dem Handel nicht perfekt genug ist, soll ihnen recht sein. Sie kaufen von Bauern Gemüse, das der Handel
abgelehnt hat.

Dominik Waser, Grassrooted: «Weiss nicht, weshalb man das nicht verkaufen kann»

Aus ECO vom 25.02.2019.

Und sie verkaufen es 20 Prozent günstiger als im Laden, an teuerster Lage am Hauptbahnhof in Zürich. «Es
kommen immer mehr Leute, neue Leute, aber auch Stammkunden. Das fängt jetzt richtig an», so Dominik Waser.

Der Erfolg von Dominik Waser und seinen Gleichgesinnten zeigt: Kartoffeln, die im Futtertrog von Kühen landen,
könnten problemlos auch auf unseren Tellern liegen.

Heute Abend in «ECO»
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Pénurie alimentaire:
un rapport alarmant

AGRICULTURE L'ONU s'inquiète
de l'impact important de la chute
de la biodiversité sur la produc-
tion de dénrées alimentaires

La FAO met en garde, dans un
rapport alarmant publié ven-
dredi, sur le risque de pénurie
alimentaire en raison de la dimi-
nution drastique de la biodiver-
sité dans l'agriculture et l'alimen-
tation. Ce rapport, le premier de
ce genre jamais réalisé par l'Orga-
nisation des Nations unies pour
l'alimentation et l'agriculture
(FAO), «présente des preuves tou-
jours plus nombreuses que la bio-
diversité qui est à la base de nos
systèmes d'alimentation, à tous
les niveaux, est en baisse à travers
le monde».

Des myriades d'organismes qui
sont aussi à la base de la produc-
tion agricole, comme certains
insectes, voire micro-organismes,
participent à cette biodiversité
mais sont menacés. Tous les jours
des espèces ou des plantes, qui ne
pourront jamais êtres retrouvées,
disparaissent, avertit ce rapport.

L'exemple de La pomme
de terre irlandaise

Or les productions agricoles qui
manquent de diversité dans les
cultures sont beaucoup plus vul-
nérables à des chocs comme des
maladies ou des parasites que
celles reposant sur davantage de
biodiversité, assure la FAO.

Et de citer en exemple les consé-
quences dramatiques de la qua-
si-disparition de la pomme de
terre en Irlande au milieu du
XIXe siècle, qui servait alors de

nourriture de base aux paysans
de l'île.

Depuis, les pratiques agricoles
visant à favoriser la biodiversité
ont certes progressé, mais il reste
encore beaucoup à faire, selon la
FAO, qui appelle les gouverne-
ments à se saisir du problème.

Neuf plantes
seulement
représentent
66% de toutes
les récoltes dans
le monde

L'organisation des Nations unies
prend également plusieurs
exemples pour illustrer l'impor-
tance de cette biodiversité des
espèces et des cultures. L'huma-
nité cultive environ 6000 plantes
pour se nourrir mais, en réalité,
seules 200 d'entre elles contri-
buent à remplir son assiette et
neuf seulement représentent 66%
de toutes les récoltes dans le
monde.

L'organisation internationale
souligne aussi que 75% des
récoltes dans le monde dépendent
de la pollinisation au moment où
les colonies d'abeilles se font par
exemple de plus en plus rares.

Géographiquement, c'est en
Amérique latine et dans les
Caraïbes que la biodiversité, très
riche, est aussi la plus menacée,
relève encore ce rapport... AFP
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KARTOFFELMARKT: In Europa herrscht Ausnahmezustand

ut ist in der EU knapp

In der EU fehlt es nach der schlechten Ernte 2018 besonders
an Frühkartoffelpflanzgut. (Bild: Bernhard Speiser)
DORIS BIGLER

Europa produzierte 2018
fast 20 Prozent weniger
Kartoffeln als üblich. Dies
verknappt Speise-, Indus-
trie- und Pflanzkartoffeln.
Die Kartoffelernte in Europa
fiel nach dem trockenen und
heissen Sommer 2018. histo-
risch tief aus. Verzweifelt hätten
die Verarbeiter, die zu wenig
Kartoffeln von ihren Vertrags-
lieferanten erhalten haben, ver-
sucht, die fehlenden Mengen

auf dem freien Markt zu organi-
sieren, schreibt freshplaza.de.
Dafür bezahlten sie mit 250 bis
300 Euro pro Tonne bis zu fünf-
mal mehr als 2017.

Frankreich sei mit einer nur
um 9% kleineren Ernte weniger
betroffen als seine Nachbarn, so
das Online-Portal. Es bleibt der

führende Kartoffelexporteur in
Europa und muss die nordeuro-
päischen Länder beliefern. Da-
runter Belgien, der weltweit
führende Lieferant von gefrore-

nen Pommes frites. Dort ist die

Kartoffelproduktion um 30 %
zusammengebrochen.

Für gefrorene Pommes frites
würden grosse Namen wie
McCain Preiserhöhungen im
zweistelligen Prozentbereich
verlangen, so freshplaza.de.
Wer diese Preiserhöhungen
schliesslich tragen werde, sei
noch unklar. Bis jetzt sei die ein-
zig bemerkbare Konsequenz
der schlechten Ernte für die
Konsumenten die Grösse der
Pommes frites. McDonald's und
Burger King haben angekün-
digt, diese würden 2019 kleiner
sein. Ob die Produzenten in je-
dem Fall von den gestiegenen
Kartoffelpreisen auf dem freien
Markt profitiert hätten, stellt
agrarheute.com in Frage.

Eine weitere Folge der Situa-
tion auf dem europäischen Kar-
toffelmarkt ist eine Verknap-
pung des Pflanzguts. Der Bun-
desverband der obst-, gemüse-
und kartoffelverarbeitenden In-
dustrie erwartet, dass Pflanzgut
besonders für Frühkartoffeln
2019/20 nicht in ausreichender
Menge zu haben sein wird.
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INTERVIEW: Simon Stalder von der Händlerin Terralog zur Situation in der Schweiz

«Die Ernteinder Schweiz war gut»
«Schweizer Bauer»: Hat die
Knappheit an Pflanzkartof-
feln im Ausland auch Auswir-
kungen auf die Schweiz?

Simon Stalder:
Ein Grossteil
der fehlenden
Bedarfsmengen
an Basismateri-
al, welches für
die Vermeh-
rung 2019 in

der Schweiz benötigt wird,
konnte importiert werden. So-
mit gehen wir nicht davon aus,
dass es grössere Auswirkungen
auf die Schweiz geben wird.
Müssen die Schweizer Kartof-
felproduzenten 2019 mehr be-
zahlen für ihr Pflanzgut?
In der Schweiz hatten wir eine
gute bis sehr gute Pflanzkartof-
felernte 2018. Die Preise von
Sorten, die in der Schweiz ver-
mehrt werden, verändern sich
von Jahr zu Jahr kaum. Auf die-
se Saison gab es bei Swisssem
eine Anpassung bei der Berech-
nung der Lagerkosten, was bei
Herbstbezug teilweise in leicht
höheren Preisen resultierte.
Die Schweiz exportiert auch
Pflanzkartoffeln. Sind diese

mit der aktuellen Lage in Eu-
ropa besonders gefragt?
Von 1994 bis 2009 gab es Jahre,
da wurden mit Unterstützung
des Bundes über 3000 Tonnen
Pflanzkartoffeln exportiert. Seit
dem Rückzug des Bundes 2009
sind es noch durchschnittlich
330 Tonnen pro Jahr. Diese Sai-
son wird sicherlich als ein Jahr
mit einer der höchsten Export-
mengen seit Langem in die Sta-
tistik eingehen. Die Gesamt-
menge dürfte bei über 1000
Tonnen zu liegen kommen.
Wie interessant ist der Export
von Pflanzkartoffeln preislich?
Bevor man Pflanzkartoffeln in
den Export anbietet, versuchen
die Vermehrungsorganisatio-
nen, diese zuerst in der
Schweiz als Pflanzgut zu ver-
kaufen. Gibt es keinen Käufer,
wird häufig noch versucht, die
Ware im Speisemarkt zu plat-
zieren. Lässt sich auch dort
kein Käufer finden, bleibt nur
noch die Verwendung als Fut-
termittel übrig oder eben der
Export. Hierbei muss aber der
Sorteninhaber bei geschützten
Sorten im Ausland Bedarf ha-
ben und gewillt sein, die Zoll-

formalitäten und Risiken mit-
zutragen.

Wie gross ist der Importanteil
beim Kartoffelpflanzgut, und
woher stammen die Kartof-
feln vorwiegend?
Die Spannweite der Importe ist
in den letzten 25 Jahren von 1704
Tonnen bis 7530 Tonnen gegan-
gen. Der Importanteil hängt
grossmehrheitlich von der Ver-
fügbarkeit von Schweizer
Pflanzkartoffeln und vom Be-
darf an Basispflanzgut der Ver-
mehrer ab. Auch die Nachfrage
nach Sorten, die in der Schweiz
nicht oder nur teilweise ver-
mehrt werden, spielt eine Rolle.
Die importierten Pflanzkartof-
feln stammen vorwiegend aus
Deutschland, Frankreich und
aus den Niederlanden.

Sind aufgrund der knappen
Marktversorgung im Ausland
auch die Preise für Schweizer
Speise- und Verarbeitungs-
kartoffeln angestiegen?
Nein, da in der Schweiz eine
gute bis sehr gute Kartoffelern-
te verzeichnet werden konnte.
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PURÉE DE POMMES DE TERRE,
SAVEUR AUTHENTIQUE

KADI sait allier saveur et rapidité et nous prépare une purée au vrai bon goût de pommes de terre.

ANDRÉ VERSAN

SUISSE
www.kadi.ch

pour tout ce qui tourne autour
de la purée de pommes de
terre, les esprits sont divisés:

faut-il la faire soi-même pour conser-
ver la pleine saveur de la pomme de
terre dans les assiettes, ce qui prend
beaucoup de temps, ou avoir recours
à des flocons pour pouvoir préparer
relativement vite une purée qui
restera moyennement satisfaisante?
Grâce à KADI, il est enfin possible
depuis le Ier février 2oi9 d'allier saveur
et rapidité, et de préparer, même assez
rapidement, une purée au vrai bon
goût de pommes de terre.

La bonne purée de KADI. DR

Notre palais s'est en fait habitué aux
purées de pommes de terre et autres
plats à base de purée cuisinés à par-
tir de flocons, ce qui n'a rien d'éton-
nant puisque de nombreux cuisiniers
et cuisinières renoncent par manque
de temps à réaliser eux-mêmes ces
accompagnements à base de pommes
de terre qui demandent beaucoup de
travail. Pourtant aujourd'hui, les clients
exigeants cherchent à retrouver le bon

goût authentique de la pomme de terre.
Il est donc grand temps de le faire reve-
nir dans les cuisines et les assiettes -
avec la Purée de pommes de terre de
KADI.

Grande liberté pour
le cuisinier

La bonne purée de KADI. © DR
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Depuis le ter février 20t9, la purée est
venue compléter la gamme de spéciali-
tés à base de pommes de terre de KADI.
Ce produit a notamment été développé

pour les cuisiniers et cuisinières créa-
tifs. Cette nouvelle purée de pommes
de terre leur laisse une grande liberté et
elle est idéale pour créer toutes sortes
de savoureux plats à base de pommes
de terre. La purée permet de réaliser
bien des recettes, c'est une base par-
faite pour la purée de pommes de terre,
les pommes duchesse, les galettes, la
soupe ou les croquettes. Son authen-
tique et inimitable saveur de pommes
de terre est un délice pour le palais et

surpasse de loin tous les produits cou-
rants à base de flocons - surtout lorsque
l'on souhaite réaliser une fine purée de
pommes de terre.

Préparation simple
La Purée de pommes de terre KADI
se décongèle à la casserole ou au com-
bi-steamer, mais aussi au micro-ondes
et au four. Après quoi, on peut très faci-
lement transformer cette purée en fonc-
tion de ce que l'on veut faire. La Purée

de pommes de terre KADI est propo-
sée en granulés, format très pratique
qui permet de préparer facilement des
portions bien dosées. Ce nouveau pro-
duit est disponible en cartons de 5 kg
(cinq sachets de t kg).
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Serravalle
"Ball, gniicch e póm da smint", mercato di patate di
varietà rare per l'orto e la montagna
Il mercato delle zucche della Valle del Sole, organizzato dall'Associazione
meraviglie sul Brenno in collaborazione con Meret Bissegger, ha portato in
Valle di Blenio un approccio innovativo alla gastronomia che tenta di ripor-
tare al centro dell'attenzione i prodotti del territorio locali. Sulla scia di que-
sto successo un gruppo di appassionati ha rivolto l'attenzione anche ad altri
prodotti agricoli tipici capaci di narrare la bellezza e la storia della nostra val-
le: le pere e le patate antiche. Zucche, patate, pere sono prodotti estremamen-
te semplici e comuni che tuttavia sanno raccontare il nostro passato e in qual-
che modo possono tornare a evocare il sentimento di comunità e solidarietà
tipico delle società rurali.
Nell'ambito delle patate, con il sostegno di ProSpecieRara, si vogliono pun-
tare i riflettori sulle peculiarità legate alla coltivazione e alla valorizzazione
di questo umile tubero stimolando l'attenzione della popolazione; questo già
a partire dall'evento del prossimo 24 marzo con un mercato al Castello di
Serravalle intitolato Ball, gniicch e póm da smint, ossia un mercato di patate
di varietà rare per l'orto e la montagna. La variegata etimologia dialettale
vallerana legata alla patata testimonia l'importanza di questo tubero per le
popolazioni alpine, aspetto sul quale si era già soffermata nell'ottobre 2017
l'antropologa Marta Villa durante una conferenza al Museo etnografico di
Lottigna seguita da una degustazione di più di venti varietà di patate antiche.
Nell'estate 2018 sono state coltivate a Dagro, recuperando un piccolo orto in
disuso presso la rascana, 34 varietà di patate rare che sono state poi al centro
di un laboratorio del gusto con Meret Bissegger e Renato Bontognali nel-
l'ambito dell'evento "Lugano città del gusto" e un menu di otto portate inter-
pretato e realizzato dallo chef Luca Brughelli all'Osteria Tremola di Airolo.
Forti delle conoscenze e delle esperienze raccolte dal campo e portate in ta-
vola, siamo fieri di poter diffondere il seme delle patate rare agli orti di tutti
gli appassionati. Durante il mercato saranno in vendita le patate da semenza
di trenta varietà diverse e saranno presenti degli esperti per fornire informa-
zioni sul pre-germogliamento e la coltivazione. In caso di brutto tempo, l'e-
vento si svolgerà al capannone del campo sportivo di Malvaglia.

Mauro Giudici della Ganna e Lea Ferrari
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Püree, das schmeckt

wie selbstgemacht

Bei Kartoffelstock scheiden sich

die Geister: Aufwendig selber
machen und dafür den vollen

Kartoffelgeschmack auf den Teller

bringen oder zu Flocken greifen

und damit in kurzer Zeit einen
mässig begeisternden Kartoffel-
stock herstellen? Kadi will mit

seinem neuen Kartoffelpüree nun
beides möglich machen: Püree mit

echtem Kartoffelgeschmack, das

schnell zubereitet ist. Dieses lässt
sich im Kochtopf, Combi-Steamer,

Backofen oder in der Mikrowelle

auftauen und kann nach Wunsch
weiterverarbeitet werden. Dank

der Pellet-Form lässt es sich auch

ganz einfach portionieren.

www.kadi.ch
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