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DIE 67. BEA

Einfallsreichtum
beflligelt Tradition

Sie war kurzweilig und innova- schlug so erfolgreich die Briicke von
tiv. Vom 4. bis 13. Mai haben Tradition zu Innovation. Jiirg Federer
iiber 300 000 Besucher die BEA Fotos: Eliane Clerc, Manuela Jung

neu kennengelernt und Traditi- und Reto Fiechter

on in innovativem Kleid wieder-
gefunden.

Die BEA ist der grosste und vielféltigs- +
te Gesellschaftsevent der Schweiz. Mit |
den brandneuen Themenbereichen
BE Happy und Urban Playground
stand die 67. BEA-Austragung fiir den
entschiedenen Schritt in eine moder-
ne Zukunft ein. Mit neuartigen Spei-
sen und interaktiven Workshops im
Themenbereich BE Happy liessen sich
uber 300000 Besucherinnen und Besu-
cher an der BEA die Sinne verfiihren.
Schwingerkonige, Olympia-Silberme-
daillen-Gewinner und Prominente al- |
ler Couleur mischten sich unters Volk «

und spornten die Top-Cracks im Ur- ..

ban Playground zu Hdchstleistungen ~ e = ' y ‘ k
an. Die tief verwurzelte BEA-Tradition S
wurde im Zuge dieser einfallsreichen
Verdnderungen ebenfalls neu befli-
gelt. Mit der Sonderschau «Bérner Fir-
ma an der BEA» hielt die BERNEXPO
GROUPE lokale Tradition hoch und

[
‘

3 M - A 1 y R
«Mrs. BEA»: Pierolet Suleika von Z{ichter Bjorn Perren und Halter Urs Perren (im
Bild) hat nach dem Schweizer Meistertitel an der Swiss-Fleckvieh-Ausstellung auch

an der BEA alles gewonnen. Sie ist die schdnste Kuh im ganzen Land.
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Packende Challenges: Im Urban Playground sorgten athletische Héchstleistun-
gen bis zum letzten Finaltag fiir Spannung. Der neue Hindernisparcours im Stile
von Ninja Warrior begeisterte Zuschauer und Teilnehmer in gleichem Masse.

Top &2 Flop

Von der Eroffnungsshow im

Urban Playground bis hin zur ers-
ten Schweizer Meisterschaft im
Eiertiitschen, die 67. BEA war Top.
Erfolgreich schlug die BERNEXPO
GROUPE eine Briicke von Traditi-
on zu Innovation. Ein Flop war die

moderne BEA nur fiir wenige Aus-
steller, welche bei bestem Mes-
sewetter mit teils bescheidenen
Innovationen weniger Besucher
weg von den einfallsreichen At-
traktionen ran an ihre Stande zu
verlocken vermochten.

PFERD: Die mitreissende Mittags-
rassenshow war eines von vielen
Programm-Highlights an der PFERD.

Das Salz in der Suppe sind die Promis
an der BEA: Olympia-Medaillengewin-
ner Jenny Perret und Martin Rios.

«Golf - it's Magic»: Schwinger
Christoph Bieri geht in der Sportzone
BEActive auf das «Green».
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BE Happy: In Workshops haben BEA-
Besucher am Stand von enlain Surf-
und Snowboards gebaut.

e

«Sehr Gut»: Der BEA-Veterinar Beat
Berchtold auf Visite; er riihmt den ho-
hen Tierhaltungs-Standard an der BEA.

Schwingerkonige: Sonia Kilin
und Matthias Sempach in der
Emmentaler Schwingarena.

Althaus (Sattlerei Althaus) an der Son-
derschau mit Gber 300 «Barner Firmen».

Nachhaltig: Im neuen Themenbereich
BE Happy wurden mitunter auch
Insekten von Kreislauf Bern aufgetischt.
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steller-Jubilaum. Mittendrin das Fasnachtsbeizli von Cuco
Dietrich, welches heuer das 25-Jahrige an der BEA feierte.

Aufbruch: Wahrend einer kurzweiligen Show erdffnete BERNEX-
PO GROUPE-Verwaltungsratsprésidentin Franziska von Weissen-
fluh (2.v.r.) die BEA; und kiindete Innovation und Tradition an.
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Comme les tomates et les
aubergines, les pommes de
terre appartiennent a la famille
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Le patate appartengono

alla famiglia delle solanacee,
cosi come i pomodorio le
melanzane. Essi contengono
I'alcaloide “solanina”.

X4

Le patate devono essere
conservate in un luogo fresco,
asciutto e al riparo dalla luce.

Le patate conservate
alungo sviluppano
pil solanina, pertanto
devono essere pelate
prima di essere

consumate.
La pianta : >
di patata & R
originaria del -" .
Sudamerica. |

B - 2 Sl
» i
+

Gli alcaloidi
agiscono sui
nervi e possono
danneggiarli.

" Tutte le partidella
pianta di patata
esposte alla luce del
sole come steli,
foglie, fiorie
frutti sviluppano
la solanina.

Le partiverdi
eigermogli (occhi)
vanno tagliati.
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" Alle dem Sonnen-
licht ausgesetz-
ten Teile der
Kartoffelpflanze
wie Stangel,
Blatter, Bliten
und Friichte
entwickeln
Solanin.

Kartoffeln gehdren zu den
Nachtschattengewéchsen wie
Tomaten oder Auberginen.

Sie enthalten das Alkaloid
Solanin.

X4

Kartoffeln sollten kuhl,
trocken und vor Licht
geschiitzt gelagert werden.

Lange gelagerte
Kartoffeln entwickeln
mehr Solanin und
sollten darum nur
geschalt gegessen

TEXT LIZSUTTER ILLUSTRATIONEN OCULUS ILLUSTRATION GMBH/WWW ATELIER-OCULUS CH

werden.

Die Kartoffel-

pflanze stammt f .

g f_s:!rung}:(ch aus Griine Stellen sowie

tUdamerika. Keimansatze («Augeny)
sollten herausgeschnit-
ten werden.
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Les pommes de terre (entiéres, non pelées)
que I'on achete en grandes surfaces hors sai-
son sont-elles toujours traitées contre la ger-

mination?

Les différentes sortes de
pommes de terre entiéres et
non pelées vendues en vrac
ou en sachets dans les gran-
des surfaces ne sont jamais
vendues  immédiatement
apres leur ramassage.

11 se passe parfois un certain
temps entre leur ramassage,

Un lecteur d’Alle

leur nettoyage, leur trans-
port, leur mise en place dans
les rayons et leur vente a la
clientéle.

Et durant la période qui va
du ramassage 2 la vente, el-
les sont souvent exposées a
la lumiére, donc effective-
ment, les pommes de terre

sont traitées contre la germi-

nation, indique Ramon
Gander, porte-parole chez
Coop.

\
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BEA Yvonne und Frank Wett-
engl verkaufen an der BEA
Gemiise- und Friichtehobel.
Mit trifen Spriichen und
witzigen Pointen packen die
Marktschreier das Publikum.
Tomaten, Riiebli, Kabis, Pepero-
ni, Rettich, Zitronen, Orangen,
Apfel - es gibt nichts, was die
Geschwister Frank (37) und
Yvonne Wettengl (47) aus Biilach
nicht schneiden und hobeln
konnten. Thr Stand zwischen
Henris Restaurant und dem Grii-
nen Zentrum st eine feste Grosse
an der BEA. Jahrzehntelang pré-
sentierte und verkaufte Edi Wett-

engl hier Gemiisehobel und sorg-
te mitseiner Artund seinen Sprii-
chen fiir viele Lacher. Im letzten
Jahr starb Wettengl im Alter von
75 Jahren. Er war eine Legende
unter den Marktschreiern.

Jetzt hat die nichste Gene-
ration das Unternehmen {iber-
nommen. Die Fussstapfen, in die
Frank und seine Schwester
Yvonne traten, sind gross. «Unser
Vater Edi war tiberall bekannt
und beliebt», sagt Frank Wett-
engl. Geholfen hat dem
Geschwisterpaar, dass es selber
auch schon seit vielen Jahren im
Beruf tiétig ist. Die beiden Ziir-

11 ITld

b

Marktschreier in zweiter Generation: Frank und Yvonne Wetteng! flihren den Gemiisehobelstand ihres Vaters weiter.

cher wollen nichts anderes ma-
chen, als von Messe zu Messe und
von Markt zu Markt zu tingeln.

Eine knifflige Aufgabe

«Lernen kann man den Beruf
nicht, man kann es, oder man
kann es nicht», sagt Frank Wett-
engl. Er kenne Leute in seinem
Bekanntenkreis, die wortge-
wandt seien und sehr gut Witze
erzihlenkénnten. «Wennsie aber
mal an unserem Stand das Publi-
kum unterhalten und gleichzeitig
ein Produkt verkaufen sollen,
kommen sie schnell an ihre Gren-
zen,» Das Produkt anpreisen und

dcht»
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auch unterhaltsam sein, sei ndm-
lich eine knifflige Aufgabe. «Es
braucht viel Witz und Charme.»
Eine grosse Traube Menschen
hat sich vor Wettengls Stand
gebildet. Die BEA-Besucher
beobachten nicht nur fasziniert,
wie Frank und Yvonne mit
dem bekannten V-Power-Hobel-
set Gemiise und Friichte schnei-

«Es ist eine
Ubungssache, man
gewOhnt sich ans

viele Sprechen.»

Frank Wettengl
den, sondern amiisieren sich vor
allem iiber deren Spriiche.

An einem guten Tag verbrau-
chen die Geschwister Wettengl
Gemiise und Friichte im Wertvon
rund 200 Franken. Was passiert
am Abend mit dem Gemiise? Gibt
es jeden Abend Gemiisesuppe im
Hause Wettengl? «Nein, am
Abend koénnen die Besucherin-
nen und Besucher das Gemiise
und die Friichte gratis bei uns am
Stand abholen und entweder
selber essen oder als Tierfutter
verwenden», sagt Frank Wett-
engl. Er wiinscht sich, dass noch
mehr Leute am Abend vorbei-
kommen, da man sonst frische
Produkte wegwerfen miisse.

«Da muss man durchbeissen»

Nach der BEA ist die Friihlings-
saison fiir die Geschwister abge-
schlossen. Danach gehts in die
Sommerpause. «Die BEA ist eine
der schonsten Messen. Mir gefal-
len die Vielfalt und die Tiere. Das
gibts neben der Olmain St. Gallen
nur noch in Bern in dieser Art»,

sagt Yvonne Wettengl. Streng
wird es fiir die Marktschreier
dann wieder ab Mitte August bis
zum 24. Dezember - «weil wir an
sehr vielen Weihnachtsmirkten
présent sind», sagen die beiden.

Konkurrenzim TV

Viel reden und immer présent
sein ist das A und O als Markt-
schreier. Haben die beiden am
Abend iiberhaupt noch eine
Stimme? «Wir wechseln uns
regelmissig ab», sagt Yvonne
Wettengl. Und ihr Bruder
erginzt: «Es ist auch eine
Ubungssache, man gewshnt sich
ans viele Sprechen.» Mithsam sei
es nur, wenn man eine Grippe ha-
beoder erkéltet sei. «Aber Krank-
sein gibt es bei uns nicht. Damuss
man knallhart durchbeissen.»
Die V-Hobel kennen viele Leute
nurvon den zahlreichen TV-Wer-
besendungen. Klar seien diese
Sendungen eine Konkurrenz,
sagt Frank Wettengl. Aber: «Am
TV ist es zwar bequemer, dafiir
wird man bei uns auch noch
unterhalten. Und wir arbeiten
ohne Tricks und ohne doppelten
Boden.»

Ubrigens: Als Gemiisehobel-
verkdufer muss man nicht Ve-
getarier sein: «Wir sind keine
Vegetarier und mdchten auch
niemanden vom Vegetarismus
iiberzeugen», sagen Wettengls.
Wichtig sei aber eine ausgewoge-
ne Erndhrung. Und die gebe es
dank des V-Hobels fast automa-
tisch. Markus Ehinger

Ein Video von den Marktschreiern
am Stand finden Sie auf unserer
Website.
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«Lernen kann man das nicht»

Yvonne und Frank Wettengl verkaufen an der BEA Gemuse- und Friichtehobel. Mit trafen Sprichen undwitzigen
Pointen packen die Marktschreier das Publikum.

Der Marktschreier von der BEA: Frank Wettengl redet an seinem Stand an der BEA ununterbrochen. Video: Markus
Ehinger

Markus Ehinger @ehiBE 11.05.2018

Tomaten, Riebli, Kabis, Peperoni, Rettich, Zitronen, Orangen, Apfel - es gibt nichts, was die Geschwister Frank (37)
und Yvonne Wettengl (47) aus Bulach nicht schneiden und hobeln kénnten. Ihr Stand zwischen Henris Restaurant
und dem Grinen Zentrum ist eine feste Grosse an der BEA.

Jahrzehntelang prasentierte und verkaufte Edi Wettengl hier Gemusehobel und sorgte mit seiner Art und seinen
Sprichen fur viele Lacher. Im letzten Jahr starb Wettengl im Alter von 75 Jahren. Er war eine Legende unter den
Marktschreiern.

Jetzt hat die nachste Generation das Unternehmen bernommen. Die Fussstapfen, in die Frank und seine
Schwester Yvonne traten, sind gross. «Unser Vater Edi war Uberall bekannt und beliebt», sagt Frank Wetteng].

Geholfen hat dem Geschwisterpaar, dass es selber auch schon seit vielen Jahren im Beruf tatig ist. Die beiden
Zurcher wollen nichts anderes machen, als von Messe zu Messe und von Markt zu Markt zu tingeln.

Eine knifflige Aufgabe

«Lernen kann man den Beruf nicht, man kann es, oder man kann es nicht», sagt Frank Wettengl. Er kenne Leute in
seinem Bekanntenkreis, die wortgewandt seien und sehr gut Witze erzahlen kénnten.

«Wenn sie aber mal an unserem Stand das Publikum unterhalten und gleichzeitig ein Produkt verkaufen sollen,
kommen sie schnell an ihre Grenzen.» Das Produkt anpreisen und auch unterhaltsam sein, sei namlich eine
knifflige Aufgabe. «Es braucht viel Witz und Charme.»
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Marktschreier in zweiter Generation: Frank und Yvonne Wettengl fuhren den GemUsehobelstand ihres Vaters weiter.
Bild: Enrique Munoz Garcia

Eine grosse Traube Menschen hat sich vor Wettengls Stand gebildet. Die BEA-Besucher beobachten nicht nur
fasziniert, wie Frank und Yvonne mit dem bekannten V-Power-Hobelset GemUse und Frichte schneiden, sondern
amusieren sich vor allem Uber deren Spriiche.

An einem guten Tag verbrauchen die Geschwister Wettengl Gemuse und Frichte im Wert von rund 200 Franken.
Was passiert am Abend mit dem Gemuse? Gibt es jeden Abend Gemusesuppe im Hause Wettengl|?

«Nein, am Abend kdénnen die Besucherinnen und Besucher das Gemuse und die Fruchte gratis bei uns am Stand
abholen und entweder selber essen oder als Tierfutter verwenden», sagt Frank Wettengl. Er wiinscht sich, dass
noch mehr Leute am Abend vorbeikommen, da man sonst frische Produkte wegwerfen misse.

«Da muss man durchbeissen»

Nach der BEA ist die Fruhlingssaison fir die Geschwister abgeschlossen. Danach gehts in die Sommerpause. «Die
BEA ist eine der schonsten Messen. Mir gefallen die Vielfalt und die Tiere.

«Es ist eine Ubungssache, man gewohnt sich ans viele Sprechen.» Frank Wetteng]
Das gibts neben der Olma in St. Gallen nur noch in Bern in dieser Art», sagt Yvonne Wettengl. Streng wird es fur die
Marktschreier dann wieder ab Mitte August bis zum 24. Dezember - «weil wir an sehr vielen Weihnachtsmarkten

prasent sind», sagen die beiden.

Konkurrenz im TV
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Viel reden und immer prasent sein ist das A und O als Marktschreier. Haben die beiden am Abend tberhaupt noch
eine Stimme? «Wir wechseln uns regelmassig ab», sagt Yvonne Wettengl. Und ihr Bruder erganzt: «Es ist auch eine
Ubungssache, man gewdhnt sich ans viele Sprechen.»

Mihsam sei es nur, wenn man eine Grippe habe oder erkaltet sei. <Aber Kranksein gibt es bei uns nicht. Da muss
man knallhart durchbeissen.» Die V-Hobel kennen viele Leute nur von den zahlreichen TV-Werbesendungen. Klar
seien diese Sendungen eine Konkurrenz, sagt Frank Wettengl. Aber: <Am TV ist es zwar bequemer, dafur wird man
bei uns auch noch unterhalten. Und wir arbeiten ohne Tricks und ohne doppelten Boden.»

Ubrigens: Als Gemiisehobelverk&ufer muss man nicht Vegetarier sein: «Wir sind keine Vegetarier und méchten auch
niemanden vom Vegetarismus Uberzeugen», sagen Wettengls. Wichtig sei aber eine ausgewogene Ernahrung. Und
die gebe es dank des V-Hobels fast automatisch. (Berner Zeitung)

Erstellt: 11.05.2018, 21:04 Uhr

Markus Ehinger @ehiBE 11.05.2018
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Gastronomie

Auf der Suche nach den besten Paprika-Chips

Berthoud sucht Regelmissig macht sich der Bieler Spitzenkoch Philippe Berthoud fiir das BT auf die Suche nach den besten Lebensmitteln.
Diese Woche auf dem Programm: Welcher Grossverteiler hat die besten Paprika-Chips im Angebot?

Philippe Berthoud

Chips sind immer und iiberall prisent. Wahrend der

Sie sind schnell serviert, knackig, leicht
und aus diesem Grund bei Grillfesten,
Geburtstagen, Apéros oder Scheidungen
sehr willkommen. Topseller ist die Sorte
Paprika. Auchdieses Jahr wird der Chips-
verkauf wihrend der Fussball-WM um
rund 15 Prozent steigen.

Generell unterschieden werden Chips,
welche aus Kartoffelscheiben hergestellt
und solche, die aus einer Kartoffelmasse
in eine beliebige Form gepresst werden.
Sie werden frittiert, oder, um kalorienbe-
wusste Menschen ins Snack-Boot zu ho-
len, auch mal gebacken.

Fussball-WM wird
der Chipsverkauf um
15 Prozent steigen.

Glaubt man der Geschichte, hat Corne-
lius Vanderbilt sich 1853 im Bundesstaat
New York in der «Moon Lake Lodge» iiber
zu dicke Bratkartoffeln beschwert. Der
Koch, George Crum, liess das nicht auf
sich sitzen und schnitt die Kartoffeln, um

Vanderbilt zu drgern, absichtlich so diinn,
dass sie nicht mehr mit der Gabel essbar
waren. Der Schuss ging nach hinten los,
denn Vanderbilt liebte diese Kartoffeln.
Kurz darauf nahm Crum die «Chips» auf
die Speisekarte. Und so sind die diinnen
Kartoffelscheiben um die Welt gewandert.
Im Hinblick auf den kommenden Som-
mer und die WM habe ich die Chips-
Eigenmarken von den bekanntesten
Grossverteilern getestet. Alle Packungen
sind in Orange gehalten, die Kalorienzahl
ist iiberall fast identisch, einzig bei den
Preisen und dem Geschmack gibt es
Unterschiede. Hier das Ergebnis:
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Sind Paprika-
Chips gleich
Paprika-Chips?
Nein, wie der
Test von Philipp
Berthoud zeigt.
Pixabay
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Migros

Preis pro 100 g: 1.50
Kalorien pro 100 g: 526

Im Farbvergleich mit den anderen Mitbe-
werbern: ein knalliges Orange. Ge-
schmack von Paprika und Tomaten. Die
am besten gewiirzten Chips im Test. Sal-
zigkeit und Siisse ausgewogen. So direkt
aus der Packung der Hit. In Kombination
mit einem gut gewlirzten Stiick Fleisch
vom Grill besteht schnell die Gefahr einer
Salz- Gewiirz-Uberdosis, was dann «Bier
Bienne» wieder freut.

Fazit

Das Wichtigste ist der Geschmack. Obin
der Kulinarik, in der Kunst oder bei der
Partner-Wahl (okay, hier kénnte auch
Sympathie wichtig sein). Und genau da
unterscheiden sich die beiden teuersten
Chips sehr. Fiir 1.50 Franken pro 100
Gramm ziehe ich eindeutig Migros vor.
Die Gewiirzmischung kénnte etwas de-
zenter eingesetzt werden, schnell
kommt das iiberwiirzte Séttigungsge-
fithl. Fiir mich haben aus diesem Grund
die billigeren Denner-Chips die Nase
vorn und machen eine gute «Schnurre»,
egal wohin man sie mitnimmt.

Philippe Berthoud ‘

Info: Der Bieler Philippe Berthoud ist einer
der wenigen Kéche, die nicht in einem Res-
taurant oder Hotel tatig sind. Als selbststandi-
ger Koch ist er vielseitig beschéftigt: Er
schreibt Kochblicher, gibt Kochkurse und
schreibt Rezepte fiir Firmen und Schulen.

In der Rubrik «Berthoud sucht» ist er fiir das
BT alle vier Wochen als Testesser unterwegs.
Der nédchste Testbericht erscheint am Sams-
tag, 9. Juni.

Die Bilder der getesteten Speisen sowie wei-
tere Beitrage von Philippe Berthoud unter
www.bielertagblatt.ch/berthoud-sucht
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Aldi

Preis pro 100 g: 0.91 Franken
Kalorien pro 100 g: 561

Die billigsten Chips im Test sind die siis-
sesten. Leider haben sie einen untypi-
schen Nachgeschmack. Sie haben eine
helle Farbe und sind gleichmissig gross.
Kalorienmiissig auf Platz eins, was vergli-
chen mit den kaloriendrmsten Chips eine
Lappalie ist. Der Unterschied betrigt ge-
nau 35 Kilokalorien.

Denner

Preis pro 100 g: 0.94 Franken
Kalorien pro 100 g: 543

Gleichmissiger Schnitt, schone Farbe und
regelmissige Grosse. Der erste Eindruck
in der Nase ist rauchig, im Geschmack
sehr gut und ausbalanciert. Schoner
Crunch, leichte Schirfe. Top-Qualitit.
Fiir 2.75 Franken erhélt man von Denner
290 Gramm (das sind 10 Gramm mehr als
in jedem anderen Geschift im Test).

Lidl

Preis pro 100 g: 0.92 Franken
Kalorien pro 100 g: 536

Auch bei Lidl gibt es sehr helle Chips mit
einem eigenartigen Geschmack. (Kar-
ton? Hiitte ich in der Schule, wie mein
Pultnachbar, Pappmaché gegessen, hitte
ich heute einen Vergleichswert). Die
diinnsten Chips im Test. Sehen etwas
bleich aus und kénnten eine Extra Dosis
Paprika und Gewdirze brauchen.

Coop

Preis pro 100 g: 1.50 Franken
Kalorien pro 100 g: 557

Diese Chips sind durchschnittlich und
stechen nicht sonderlich heraus. Haben
eine leichte Schirfe, eine dunkle Farbe
und riechen angenehm. Gleicher Preis
wie die Migros-Chips. Leider lisst Coop
die Chips in Osterreich herstellen.
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WAS NICHT WARTEN KANN: Getreidehdhnchenkontrolle, Unkraut in Kartoffeln und Soja

Zu trocken fiir Bodenherb1z1de

In Soja stehen im Nachauflauf Bentazon-haltige Produkte,
Bolero oder Griserherbizide zur Verfiigung (Bild: sum)
ALEXANDRA SCHRODER,

MARKUS HOCHSTRASSER,
GEORG FEICHTINGER*

In Kartoffeln, Soja und
Eiweisserbsen k6nnen
nun Korrekturbehandlun-
gen gegen Unkrduter ge-
macht werden.

*Weizen:  Getreidehdhnchen
kommen in allen Getreidearten
vor, vor allem aber im Sommer-
getreide. Ertragsverluste von
mehr als 10 Prozent werden nur
selten beobachtet, daher wird
der Schaden der Getreidehdhn-
chen oft iiberschitzt. Auch
wenn bereits viele Blitter ge-
schidigt sind, kann die Getrei-
depflanze immer noch iiber die
Ahre und den Halm geniigend
Sonnenenergie  assimilieren.
Trockene und warme Witterung,
fordert den Schédling; Regen
und kiihlere Temperaturen kon-
nen viele Getreidehdhnchen-

Eier und -Larven zum Abster-

ben bringen.
Zurzeit sind in vielen Getrei-
debestinden  Getreidehdhn-

chenlarven und -Eier zu finden.
Kontrolliert werden die Getrei-
dehihnchen ab dem Stadium
DC 37 (Fahnenblattspitze sicht-
bar). Die Schadschwelle liegt
bei einem Getreidehdhnchen
pro Halm. Da die Mortalitit
von Getreidehdhncheneiern
und Larven sehr hoch ist, lohnt
sich eine Bekdmpfung in den
meisten Fillen nicht, auch
wenn die Schadschwelle knapp
iiberschritten wurde. Falls doch
eine Behandlung nétig ist, kann
diese mit dem Wirkstoff Spino-
sad (Audienz, Netzmittel beifii-

gen) gemacht werden. Fiir alle
anderen Mittel braucht es eine
Sonderbewilligung.

» Kartoffeln: Die Kartoffeln
sind am Auflaufen. Bei einer
Korrekturbehandlung im Nach-
auflauf mit dem Wirkstoff Me-
tribuzin - zum Beispiel Sencor
SC, Dancor 70 WG - muss auf
die Sortenvertrdglichkeit ge-
achtet werden. Empfindliche
Sorten diirfen nur im Voraufiauf

§ mit Metribuzin behandelt wer-
. den, bei gering anfilligen Sor-
{ ten ist eine Behandlung bis

Staudenhohe 10cm moglich.
Bei der Behandlung im Nach-
auflauf diirfen nur trockene Be-
stiande gespritzt werden.

Ab Bestandes- oder Reihen-
schluss kénnen die Kartoffeln
protektiv gegen Krautfdule be-
handelt werden. Ein Teil der Fo-
lienkartoffeln wurde bereits ab-

‘gedeckt. Hier ist es jetzt beson-

ders wichtig, dass die Besténde
auf Krautfdule kontrolliert wer-
den. Bei der Entdeckung eines
Erstbefalls soll der Befallsherd
sofort entfernt und der Befall
der zustdndigen Fachstelle
Pflanzenschutz gemeldet wer-
den.

* Eiweisserbsen und Soja: In
Soja und Eiweisserbsen haben
die Bodenherbizide mehrheit-
lich ungeniigend gewirkt. Wel-
cher der moglichen Wirkstoffe
im Nachauflauf nun eingesetzt
werden soll, hdngt von der Ver-
unkrautung ab. In Soja stehen
nur Bentazon-haltige Produkte,
Bolero oder spezifische Griser-
herbizide zur Verfiigung. Basa-
gran SG 2 x 1kg/ha, alle ande-
ren Bentazon-Produkte 2 x 1,5
bis 21/ha. Bentazon wirkt etwas
besser auf Klebern und Kamil-
len und bringt im Abstand von
rund einer Woche im Split ange-
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wendet die besten Resultate.
Bentazon-haltige Produkte diir-
fen nicht mit spezifischen Gri-
serherbiziden oder Ol gemischt
werden. Auf Bolero (11/ha) fallt
die Wahl, wenn hauptsédchlich
‘Amarant, Nachtschatten, Mel-
den und Knétericharten bis ins
4-Blatt-Stadium des Unkrautes
und mit meist ausreichender
Teilwirkung auf Hirsen be-
kampft werden miissen. Bei tro-
ckenen Bedingungen ist die Be-
handlung nach rund einer Wo-
che zu wiederholen. Die Mi-
schung Bentazon-Bolero ist

vertraglicher, wenn im Split (2 x
0,6kg/ha respektive 11/ha und
0,61/ha) angewendet.

~ Bei den Eiweisserbsen stehen
die gleichen Wirkstoffe zur Ver-
fiigung. In der Mischung kon-
nen Bentazon und Bolero etwas
stirker dosiert werden. Eine
breite Abdeckung und eine gute
Klebernwirkung bringt die Mi-
schung von nur 11/ha Bandur
und einem Bentazon-haltigen
Produkt. Bandur hat bei der tie-
fen Dosierung im Nachauflauf
nur eine 20-m-Auflage zu Ober-
flaichengewdssern wegen Drift.

Diese wird auf 6m reduziert,
wenn auf den 20m vom Bach
mit- Injektordiisen und einem
maximalen Druck von 3 bar ap-
pliziert wird. Um die volle Kon-
taktwirkung auszunutzen, ist
aber empfohlen mit einer hohen
Wassermenge von mindestens
3001/ha bei nicht zu groben
Tropfen zu spritzen.

*Alexandra Schréder arbeitet bei der Fach-
stelle Pflanzenschutz des Kantons Bem,
Markus Hochstrasser und Georg Feichtin-
ger bei der Fachstelle Pflanzenschutz des
Kantons Ziirich.
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Lérosion, véritable épée de Damocles
sur bon nombre de terres assolées

Vincent Gremaud

Les sols agricoles

sont menacés

par l'érosion.

Les producteurs
doivent prendre

des mesures pour éviter
que leurs terres

ne se dérobent

sous leurs pieds.

~‘ndécembre dernier, un épi-
sode d’érosion afrappé une
parcelle de blé d’automne a
Formangueires (FR). L'exploi-
tant Michel Julmy explique:
«Enun mois, la somme des pré-
cipitations a atteint environ
200 litres par meétre carré,
dont une centaine sur une
seule semaine. Les premiéres
pluies se sont parfaitement
infiltrées, mais les derniers
litres ont fait des dégats».

La terre se méle a l'eau et
cette boue dévale son champ
en formant des ravines. Les
villas érigées en contrebas ont
aussi déploré quelques dom-
mages, ce qui a péjoré les re-
lations de bon voisinage que
I'agriculteur entretenait avec
certains des propriétaires
concernés.

Cette parcelle présente plu-
sieurs facteurs a risque, avec
16 hectares en un seul tenant,
une pente marquée et une rota-
tion relativement chargée en
pommes de terre. «Je produis
des pommes de terre de sélec-
tion. Financiérement, c’est ce
qui remplace les vaches lai-
tieres sur mon exploitation»,
justifie le jeune agriculteur. En
2017, ce sont justement des

patates qui ont été récoltées

sur la partie basse de la par-
celle, la partie haute ayant pro-
duit du mais.

Une bande herbeuse

contre-productive

La parcelle en question
avait déja connu quelques cas
d’érosion par le passé. En 2010,
avec son associé d’alors, Mi-
chel Julmy avait mis en pla-
ce une bande herbeuse, selon
les recommandations d’'un
conseiller agricole, en prolon-
gement d’un talus existant, lui
aussi enherbé. Mais cette
bande herbeuse, pas exacte-
ment perpendiculaire alaligne
de pente, n'a pas résolu le pro-
bléme. «Elle I'a méme ampli-
fiél», indique Michel Julmy.
«Nous avons depuis lors connu
deux ou trois épisodes d’éro-
sion. En formant une rigole,
cette bande herbeuse a con-
centré les eaux érosives et
accentué la perte de terre.»

En décembre 2017, un voisin
a dénoncé Michel Julmy, qui a
recu la visite de collaborateurs
du Service de lagriculture
(SAgri). Ces derniers ont pro-
cédé a une évaluation de la si-
tuation. Selon le relevé établi,
I'importance de I'érosion a été
jugée moyenne (2 a 4 tonnes
de terre emportée par hectare)
et un «événement météorolo-
gique» a été désigné respon-
sable de cette érosion.

Les efforts déja faits

ont été reconnus

Les collaborateurs du SAgri
ont ensuite proposé a 'exploi-
tant d’établir un plan de me-
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sures. «J’aurais pu le réaliser
moi-méme, mais pour étre cou-
vert, jai préféré mandater
I'Institut agricole de I’Etat de
Fribourg, a Grangeneuve», pré-
cise Michel Julmy (lire 'article
ci-dessous).

Un nouveau conseiller agri-
cole s’est donc rendu sur place
et a établi, en discussion avec
le jeune agriculteur, un plan de
mesures adapté a la situation.
Ce plan reconnait les efforts
fournis par Michel Julmy. En
effet, a une exception pres, les
mesures proposées sont déja
mises en place:

- ensemencement d'une ban-
de herbeuse permanente de
protection;

- travail du sol réduit;

- semis sous litiére, semis
direct;

- amendement de fumure or-
ganique (fumier) avant le
mais et les pommes de
terre;

— chaulagetous les quatre ans
avant le colza.

Seule mesure a mettre en
place: I'évacuation de 'eau de
ruissellement avec des tuyaux.
«Je vais entreprendre les tra-
vaux juste aprés la moissony,
indique Michel Julmy.

En ce qui concerne le travail
réduit du sol, ce dernier pré-
cise pratiquer le semis simpli-
fié depuis 2002: «Je travaille
trés peu le sol. Sur cette par-
celle, aprés les pommes de
terre, j’ai installé un couvert de
vesce. Le blé a été mis en place
en semis direct dans cet en-
grais vert. La ou il y avait le
mais, j'ai juste passé le chisel
avant de semer», explique le
Fribourgeois.

Lexploitant est convaincu
par les techniques culturales
simplifiées: «J'ai choisi de me
doter d’un semoir adapté pour
des raisons économiques et

pour diminuer la charge en tra-
vail. En luttant aussi contre
I'érosion, je fais d’'une pierre
deux coups.»

Prévenir

plutot que guérir

Les enjeux des pertes de
terres agricoles par érosion ne
doivent pas &tre sous-estimés.
Il est souvent plus facile et plus
avantageux de mettre en ceu-
vre des mesures rationnelles
avant que le probléme ne soit
trop grave. Pour permettre a
chacun d’estimer le danger qui
plane sur ces parcelles, la
Confédération publie en ligne
une carte des risques d’érosion
trés précise. «L'objectif du can-
ton est de diminuer I'érosion.
Pas seulement par la répres-
sion, mais aussi par le conseil,
la discussion et le contact di-
rect sur le terrain», indique
David Aeschlimann, du SAgri.

www.map.geo.admin.ch > Géo-
catalogue > Nature et environne-
ment > Sols, pour retrouver

la carte des risques d’érosion.
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Dans ce cas, la bande herbeuse s’est révélée contre-productive. V. GREMAUD

Michel Julmy, ici avec son fils Robin, a mis en place des mesures. v cremaup
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Les dégats peuvent parfois aussi concerner les infrastruc-
tures et batiments se trouvant en contrebas. V. GREMAUD
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Besser Esser

Die BEA machte uns fast zu Vegetariern

Auch die Besseresserbesuchten
diese Woche die BEA, konzen-
trierten sich aber nicht auf Ge-
miisehobel, Rasenmiher oder
Kiihe, sondern aufs Kulinarische.
Wobei Kiihe natiirlich auch in
diesem Bereich eine Rolle spie-
len. Allerdings sind sie dann tot
und liegen aufeinem Grill. Ob-
schon wir keine Vegetarier sind,
schlug uns diese Vorstellungir-
gendwie aufden Magen: Zuerst
Tierli streicheln und ein paar Me-
ter weiterihre Kollegen essen...
Wir schlenderten also durch

die Sonderschau Huhn, guckten
Hennen beim Eierlegen und Bi-
bilibeim Schliipfen zu. Deshalb
liessen wir anschliessend den
Chicken Grill links liegen.

Zum Start unseres kulinari-
schen Parcours kaufen wir im
Griinen Zentrum einen BEA-
Klassiker: frittierte Champi-
gnons im Bierteig (6.50 Fr.). Laut
der gut gelaunten Verkiuferin
soll es Leute geben, die nur des-
wegen an die BEA kommen.
Allein am Sonntag seien 250 Ki-
logramm verkauft worden und

die Warteschlange stets meter-
lang geblieben. Wir freuen uns,
denn gerade sind keine Leute da.
Und der Test zeigt: Die Champi-
gnons im Bierteig sind hervor-
ragend, die Saucen dazu auch.
Vollig konsequent ziehen wir
die Vegi-Tour dann doch nicht
durch. Fiir den Hauptgang muss-
ten ein paar Fische dran glauben.
Am Stand der Bielersee-Fischer
teilen wir uns eine Portion Fisch-
knusperli (15 Fr,). Erndhrungs-
technisch haben wir nicht op-
timal gewéhlt: Wie zuvor die
Champignons sind auch die Rot-

augen im Bierteig frittiert. Die
Knusperli schmecken uns aber
gut: Viel Fisch, wenig Teig, fri-
sches O, alles tipptopp. Einzig
die Beilagen finden wir etwas gar
lieblos. Ein Stiick Brot und ein
Haufen Mayonnaise liegen auf
dem Pappteller. Wir begiessen
das Ganze mit einem Chasselas
aus dem Plastikbecher.

Danach wenden wir uns der
Kartoffel zu: Wir kaufen eine
Rasti-Pizza (9 Fr.), ebenfalls ein
Bestseller. Man kénnte das Ge-
richt - passend zu den muhen-
den Nachbarn ein paar Hallen
weiter — auch Alpenpizza nen-
nen. Denn optisch hat der mit
Kiseiiberbackene Rostifladen
eine gewisse Ahnlichkeit, Gern
hiitten wir den Fladen etwas
nachgewdirzt, um den ge-
schmacklosen Mozzarella auf-
zupeppen. Eine Pfeffermiihle
war aber nicht auffindbar.

Die Kartoffel-Kése-Kombi
war ziemliche nahrhaft, und wir
hatten langsam etwas viel Fett
konsumiert. An der BEA leicht
und gesund zu essen, ist deutlich
schwieriger, als sich dem Fast
Food zu ergeben.

Um wenigstens noch den An-
schein von gesund zu erwecken,
teilen wir uns noch einen Ge-
miise-Wrap. Die freundliche
Dame am Stand der Gemiise-
produzenten stellt uns fiirs Foto
ein besonders hiibsch gewickel-
tes Exemplar auf die Theke. Auch
inhaltlich tiberzeugt uns das Teil.
Knackiges Gemiise, frische Sauce
(wir tippen, auf Quarkbasis) und
das Fladenbrot kein bisschen
labbrig. Etwas schwierig zu essen
zwar, aber definitiv unser kulina-

rischer Héhepunkt.

Das «Dessert» ist ein wiirdiger
Abschluss. Einmal essen wir
Burehof-Glace, einmal «Mucks
Gelati», beides in einem Chiibeli.
Beider Glace vom Bauernhof
wéihlen wir die Sorte Latte mac-
chiato, die Gelati sind eine Riieb-
li-Haselnuss-Glace. Der erste
Schleck davon ist gewShnungs-
bediirftig, doch dann miissen wir
zugeben: eine Entdeckung, die
man auch in den Gelaterie di Ber-
na einfiihren kénnte. Und das
Beste: Es hatte wegen der Riiebli
wohl sogar Vitamine drin.

Die Besseresser
besseresser@bernerzeitung.ch

Die BEA ist noch bis und mit
Sonntag von 9 bis 18 Uhr gedffnet.

DIE QUITTUNG

Auf dem Tisch Diverse Restau-
rants bieten klassische MenUs
an, an noch mehrStanden
gibts alles von Birchermiesli
bis Burger.

Abgerechnet Man kannsich
glinstig verpflegen.

Aufgefallen Wiirde man tberall
alles probieren, was man pro-
bieren kann, hatte man auch
gegessen.

Abgefallen |sst man Take-away-
Gerichte, findet man aufdem
Geldnde zu wenig gemtliche
Picknickplatze.

ARGUS DATA INSIGHTS

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rudigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zlrich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Bericht Seite 24/42



Datum: 11.05.2018

BERNER ZEITUNG

BT BERNERS FITUNG. CH

Hauptausgabe
Berner Zeitung Medienart: Print -
3001 Bern Medientyp: Tages- und Wochenpresse
031/3303333 Auflage: 39'367 Seite: 5 Auftrag: 1052884 Referenz: 69565388
www.bernerzeitung.ch Erscheinungsweise: 6x wochentlich Flache: 39'164 mm?2 Themen-Nr.: 558.005 Ausschnitt Seite: 2/2
Der Gemiise-Wrap war fiir die Besseresser eines der Highlights. Auch die frittierten Champignons
im Bierteig schmeckten gut. Foto: Besseresser
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Die BEA machte uns fast zu Vegetariern

Von Besseresser, 9. Mai 2018

Auch die Besseresser besuchten diese Woche die BEA, konzentrierten sich aber nicht auf Gemusehobel,
Rasenmaher oder Kihe, sondern aufs Kulinarische. Wobei Kiihe naturlich auch in diesem Bereich eine Rolle
spielen. Allerdings sind sie dann tot und liegen auf einem Grill. Obschon wir keine Vegetarier sind, schlug uns diese
Vorstellung irgendwie auf den Magen: Zuerst Tierli streicheln und ein paar Meter weiter ihre Kollegen essen... Wir
schlenderten also durch die Sonderschau Huhn, guckten Hennen beim Eierlegen und Bibili beim Schlupfen zu.
Deshalb liessen wir anschliessend den Chicken Grill links liegen.

Zum Start unseres kulinarischen Parcours kaufen wir im Grunen Zentrum einen BEA-Klassiker: Frittierte
Champignons im Bierteig (6.50 Fr.). Gemass der gut gelaunten Verkauferin soll es Leute geben, die nur deswegen
an die BEA kommen. Alleine am Sonntag seien 250 Kilogramm verkauft worden und die Warteschlange stets
meterlang geblieben, erzahlt sie weiter. Wir freuen uns, denn gerade sind keine Leute da. Und der Test zeigt: Die
Champignons im Bierteigli sind hervorragend, die Saucen dazu auch.

@ARGUS DATA |NS|GHTS® ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Ridigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zirich
WISSEN ZUM ERFOLGE T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch Bericht Seite 26/42


https://blog.bernerzeitung.ch/foodblog/index.php/74434/die-bea-machte-uns-fast-zu-vegetariern/
https://blog.bernerzeitung.ch/foodblog/index.php/74434/die-bea-machte-uns-fast-zu-vegetariern/

Datum: 09.05.2018

BZ BERNER ZEITUNG

Online-Ausgabe

Berner Zeitung

3001 Bern
031/3303133
www.bernerzeitung.ch/

Medienart: Internet

Medientyp: Tages- und Wochenpresse
UUpM: 529'000

Page Visits: 2'873'184

Auftrag: 1052884 Referenz: 69594500
Themen-Nr.: 558.005 Ausschnitt Seite: 2/5

Vollig konsequent ziehen wir die Vegi-Tour dann doch nicht durch. Fiir den Hauptgang mussten ein paar Fische dran
glauben. Am Stand der Bielersee-Fischer teilen wir uns eine Portion Fischknusperli (15 Fr.). Ernahrungstechnisch
haben wir nicht optimal gewahlt: Wie zuvor die Champignons sind auch die Rotaugen im Bierteig frittiert. Die
Knusperli schmecken uns aber gut: Viel Fisch, wenig Teig, frisches O, alles tip top. Einzig die Beilagen finden wir
etwas gar lieblos. Ein Stuck Brot und ein Haufen Mayonnaise liegen auf dem Pappteller. Wir begiessen das Ganze
mit einem Chasselas aus dem Plastikbecher.
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Danach wenden wir uns der Kartoffel zu: Wir kaufen eine Rosti-Pizza (9 Fr.), ebenfalls ein Bestseller, wie an den
umliegenden Stehtischen zu sehen ist. Man kdnnte das Gericht - passend zu den muhenden Nachbarn ein paar
Hallen weiter - auch Alpenpizza nennen. Denn optisch hat der mit Kése Uberbackene Rostifladen eine gewisse
Ahnlichkeit. Gerne hatten wir den Fladen etwas nachgewiirzt, um den geschmacklosen Mozzarella aufzupeppen.
Eine PfeffermUhle war aber nicht auffindbar.
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Die Kartoffel-Kase-Kombi war ziemliche nahrhaft und wir hatten langsam etwas viel Fett konsumiert. An der BEA
leicht und gesund zu essen ist deutlich schwieriger als sich dem Fastfood zu ergeben. Um wenigstens noch den
Anschein von gesund zu erwecken, teilen wir uns noch einen Gemuse-Wrap. Die freundliche Dame am Stand der
Gemuseproduzenten stellt uns furs Foto ein besonders hubsch gewickeltes Exemplar auf die Theke. Auch inhaltlich
Uberzeugt uns das Teil. Knackiges Gemuse, frische Sauce (wir tippen auf Quarkbasis) und das Fladenbrot kein
bisschen labbrig. Etwas schwierig zu essen zwar, aber definitiv unser kulinarischer Hohepunkt.
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Das «Dessert» ist ein wurdiger Abschluss. Einmal essen wir Burehof-Glace, einmal «Muck’s Gelati», beides in einem
Chabeli. Bei der Glace vom Bauernhof wahlen wir die Sorte Latte macchiato, das Gelato ist eine Ruebli-Haselnuss-
Glace. Der erste Schleck davon ist gewdhnungsbedurftig, doch dann missen wir zugeben: Eine Entdeckung, die
man auch in den Gelateria di Berna einfuhren kénnte. Und das Beste: Es hatte wegen der Ruebli wohl sogar
Vitamine drin.

Die BEA ist noch bis und mit Sonntag von 9 bis 18 Uhr ged6ffnet.
Die Quittung

Auf dem Tisch: Diverse Restaurants bieten klassische Menus an, an noch mehr Standen gibts alles von
Birchermuesli bis Burger.

Abgerechnet: Man kann sich gunstig verpflegen.
Aufgefallen: Wirde man Uberall alles probieren, was man probieren kann, hatte man auch gegessen.
Abgefallen: Isst man Take-away-Gerichte, findet man auf dem Geléande zu wenig gemdutliche Picknick-Platze.

Publiziert am 9.05.2018 Kategorie: Besseresser
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«Pommeskultur» im Restaurant «Neue Spinnerei», Aathal/ZH:

«Krispe» Kartoffelprodukte
als Markenzeichen!

Im Restaurant Neue Spinnerei im Ziircher Oberlandischen Aathal sind Pommes Frites
nicht einfach Pommes. Denn hier serviert Kiichenchef Oliver Zemp seinen Gésten
hollandische Kartoffelspezialitaten der Weltmarke LambWeston/Meijer, welche er

von der Ziircher Vollsortiment- und Logistikspezialistin Gmiir AG mit ihrem
breiten Sortiment an Tiefkihl-, Milch- und Economat-Produkten bezieht.

Text: Katia Corino, Fotos: Sheryl Fischer
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Gmiir AG, Frisch- & Tiefkiihlprodukte, Aargauerstrasse 3, 8048 Ziirich
Tel. 044 446 88 88, bestellungen@gmuer.ch, www.gmuer.ch, www.food4winners.ch

Im Ziircher Oberland, zwischen Uster und Wetzikon,
liegt das Aathal mit seinen zahlreichen historischen
Industriegebduden aus erfolgreichen Spinnereizeiten.
Das Tal und die dortigen Fabrikhallen sind auch Teil der
stidtebaulichen «Vision Aathal 2035»: Auf den ehe-
maligen Spinnerei-Arealen entstehen Loftwohnungen,
Biiros, Einkaufsliden und Gastronomiebetriebe. Den
Auftakt machte das Teilprojekt Spinnerei Aathal, wo
sich seit dem Jahr 2013 verschiedene Unternehmen und
das Restaurant «Neue Spinnerei» befinden.

Ein wenig Geschichte

Als Urur-Ahnen der Spinnereikunst im Aathal in der
zweiten Hilfte des 18. Jahrhunderts gelten die
«Spinnereikénige» Heinrich Kunz und Jakob Wegmann.
Sie griindeten die «obere Spinnerei» und die «untere
Spinnerei», in deren Gebdude sich heute das Saurier-
museum befindet. 1917 investierte der Unternehmer
Fritz Streiff in diese Hallen und fusionierte mit zwei
weiteren Firmen, woraus die Vereinigten Spinnereien
A.G. Aathal entstand. 1961 verfiigte das Unternehmen

iiber eine Kapazitit von fast 120 000 Spindeln und be-
schiftigte 750 Mitarbeitende. Trotz diverser Modernisie-
rungsmassnahmen schloss die inzwischen umbenannte
Spinnerei Streiff AG im Jahre 2004 als letzte Schweizer
Spinnerei ihre Tore. 2010 erwarb die Basler Areal-
entwicklungsspezialistin HIAG sidmtliche Aktien und
lancierte die langfristige «Vision Aathal 2035», woraus
Ende 2013 das Restaurant «Neue Spinnerei» entstand.

Originelles Gastro-Konzept

in industriellem Ambiente

Der Betrieb im Aathal gehort zur Gastronomiegruppe
der Dine & Drink GmbH, die von Hansueli Wagner und
Enrico Himmelberger gefithrt wird. Lokale wie Tres
Amigos, Argentina, Stars and Stripes sowie zwei
Betriebe in der Ostschweiz gehoren nebst der «Neuen
Spinnerei» zur Gruppe. Das kulinarische Angebot
lehnt sich an die erprobten Konzepte an und ver-
einigt schweizerische und amerikanische Klassiker
wie Heisser Stein, Burger, Tatar, Cordon Bleu und
Stroganoff.

Das alte Spinnerei-Gebiude wurde aufwindig renoviert,
und die Riumlichkeiten der «Neuen Spinnerei» ver-

mitteln mit ihren prigenden Braunténen und unter-

schiedlichen Materialien eine warme Atmosphire. Der
industrielle Charme blieb erhalten, und zahlreiche
Details erinnern an die alten Spinnereizeiten.

Mit neuen Ideen Géste anlocken

Das Team der «Neuen Spinnerei», das seit Anfang 2018
unter der Leitung von Ladina Wagner steht, lasst sich so
einiges einfallen, um Giste anzulocken: Der Sonntags-
brunch erfreut sich grosser Beliebtheit. Business-Géste
nehmen iiber Mittag den Weg in die «Neue Spinnerei»
gerne auf sich. Es erwartet sie eine entschleunigende
Atmosphire - und im Sommer eine einladende
Gartenterrasse mit bis zu 100 Sitzplitzen. Im vorderen
Restaurantbereich mit lauschigen Logen sowie im
Barbereich stehen 150 Sitzplitze zur Verfiigung. Im
Bankettbereich mit bis zu 50 Sitzplitzen lassen sich
kleinere Events, Bankette sowie Firmen- und Familien-
Meetings durchfithren.

Frischer Wind in der «Neuen Spinnerei»

Seit Anfang 2017 hat Oliver Zemp das Regime in der
Kiiche ibernommen. Dabei hat er einige innovative
Ideen eingebracht und das Angebot auf Beliebtes und
Saisonales reduziert, um so auch einen Beitrag gegen
FoodWaste zu leisten. Kiinftig sollen auch kulinarische
Themenabende durchgefiihrt werden. Fiir die Event-
Location Shed15, welche sich im selben Gebdude be-
findet, richtet die Kiichenbrigade der «Neuen Spinnerei»
auch das Catering aus.

Qualitdt, welche die Gaste schatzen

Das 7kopfige Servicepersonal leitet die Gésteriick-
meldungen jeweils an den Kiichenchef weiter. Oliver
Zemp legt aufgrund solcher Informationen Wert auf die
regionale Herkunft der Zutaten. Fiir sein Fish & Chips
bezieht er den Zander beispielsweise vom Fischerei-
betrieb Tosstaler Zander.

Eine positive Riickmeldung, die auch Geschiftsfithrerin
Ladina Wagner bestiitigt, ist die Begeisterung der Giste
iiber die Qualitit der Pommes Frites in der «Neuen
Spinnerei»: «Unsere Giste sind begeistert von unseren
Pommes Frites, wobei sie viel mehr als ‘nur’ Pommes
Frites sind.»
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Grund der positiven Gésteresonanz sind die Kartoffel- Kartoffelgeschmack.

spezialititen der Weltmarke LambWeston/Meijer, die in
der Schweiz durch die Schweizer Generalimporteurin
Gmiir AG in Ziirich vertrieben werden.

Nicht nur fiir den Gaumen eine Freude

Die ausgeprigte Pommeskultur in Holland zeigt sich in
der Qualitit der Kartoffeln, auf welche der amerika-
nische Kartoffelspezialist LambWeston und sein euro-
paisches Unternehmen LambWeston/Meijer im holldn-
dischen Kruiningen setzen. Grosse und Konsistenz
eignen sich hervorragend zur Produktion hochwertiger
Frittierprodukte — die hollindischen Knollenprodukte
werden sogar als Rolls Royce unter den Kartoffeln
bezeichnet. LambWeston verarbeitet die Kartoffeln
an sechs europiischen Standorten zu tiefgekiihlten
Convenience-Premium-Produkten, die sich dank einem
speziellen Coating sowohl in der Fritteuse als auch im
Kombididmpfer oder im Heissluftofen knusprig zu-
bereiten lassen. Auch bei lingeren Standzeiten verlieren
die LambWeston Fries ihren knusprigen Biss und ihre
Stabilitét nicht.

Die besonderen Schnittformen sorgen einerseits fiir
vollmundigen Geschmack und sind ein optischer Hin-
gucker, anderseits liefern sie Volumen, wodurch mit
einem Kilogramm Fries mehr Portionen zubereitet
werden konnen als mit herkémmlich geschnittenen
Pommes Frites. Eine Tatsache, welche auch Kiichenchef
Oliver Zemp gegeniiber GOURMET bestitigt: «Der
minimal héhere Einkaufspreis gegeniiber herkommlichen
Frites zahlt sich mit der Anzahl servierter Portionen aus,
und unsere Gaste wihlen beispielsweise die ‘CrissCuts’
auch mal zu einem Stroganoff.»

CrissCuts, Sweet Potato und Connoisseur Fries

Kiichenchef Oliver Zemp lernte die Premium-Kartoffel-
produkte in der «Neuen Spinnerei» kennen und
schitzen: «Die Uberraschung war riesig, als ich zum
ersten Mal die Produkte von LambWeston degustierte.
Die sensorische Qualitit und der urspriingliche Kartof-
felgeschmack sind hervorragend.» Der Kiichenchef setzt
insbesondere auf die Seasonning CrissCuts mit Wiirz-
mischung aus Chili und Paprika. Die auffillige, gitter-
dhnliche Form gibt dem Frittiergut ein {iberdurch-
schnittliches Volumen und sorgt fir intensiven

Seit kurzem stehen auch Sweet Potato Crispy Fries aus
Siisskartoffeln auf der Speisekarte. Die Gmir AG
hat diese Spezialitit bereits seit einigen Jahren im
Sortiment, und sie hat sich zu einem veritablen Trend-
setter sowie zu einem deutliches Differenzierungsmerk-
mal fiir innovative Restaurateure entwickelt. In der
«Neuen Spinnerei» werden die Sweet Potato Crispy

Fries auch in Kombination mit einem Crevettenspiess
und Spinatsalat als Frithlingsgericht serviert.

Aus dem Vollen schopfen

Inspiration und Beratung erhilt Kiichenchef Oliver
Zemp von Verkaufsberater Marcel Meyer von der
Gmiir AG. Der ehemalige Koch weiss, worauf es an-
kommt, und steht seinen Kunden mit Begeisterung zur
Seite. Er ist seit fiinf Jahren bei der Foodspezialistin
Gmiir AG (Ziirich) fiir das Ziircher Oberland sowie das
rechte Zirichseeufer zustindig. Das Restaurant im
Aathal begleitet Marcel Meyer seit der Er6ffnung — in
der Gastro-Gruppe der Dine & Drink GmbH ist der
Betrieb ein Vorreiter fiir die LambWeston-Kartoffel-
produkte: «Der Erfolg der ‘Neuen Spinnerei’ mit den
LambWeston Fries brachte auch andere Lokale von
‘Dine & Drink’ auf unsere Produkte, Oliver Zemps Be-
geisterung sei Dank», freut sich Verkaufsberater Marcel
Meyer von der Gmiir AG, der stets nahe bei seinen
Kunden ist und sie mit Tipps unterstiitzt. So bringt er
regelmissig auch neue Produkte zur Bemusterung
mit — so auch die neu im Sortiment aufgenommenen
Connoisseur Fries Rustic Skin On. Rustikal und mit be-
lassener Schale vermitteln diese Kartoffelprodukte einen
Homemade-Touch. Die schiffchenartige Schnittform
dieser Fries bietet vollen Kartoffelgenuss und ist optimal
zum Dippen.

Fazit

Die Gmiir AG ist mit ihrem Vollsortiment an Tiefkiihl-,
Milch- und Economat-Produkten eine Komplettan-
bieterin. Fiir Kiichenchef Oliver Zemp ist die Gmiir AG
eine seiner wichtigsten Lieferantenpartnerinnen — von
ihrem breiten Angebot bezieht er Tiefkiihl- und Frisch-
produkte, Kise, Gewiirze, Reinigungsmittel, Glace,
Desserts, usw. - und damit einen grossen Teil seines
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Warenbedarfs: «Ich schitze die Zusammenarbeit mit
Marcel Meyer und der Gmiir AG sehr. Sie sind ein
geschétzter Sparringpartner im Tagesgeschift und stets
auf Augenhdéhe.»

Mehr zum Thema

Restaurant neue Spinnerei, Ziirichstrasse 17, 8607 Aathal-Seegraben
Tel. 044 972 22 88, aathal@neue-spinnerei.ch, www.neue-spinnerei.ch

s ngmaeas o) '

.

Impressionen vom Restaurant «Neue Spinnerei» in Aathal im Ziircher Oberland: Das Interior Design im Restaurant, in der Bar und in der Lounge strahlt ein authentisches
und zeitloses Industrie-Flair aus. Geschaftsfithrerin Ladina Wagner weiss mit originellen Ideen und Aktionen ihre Géste an die «Neue Spinnerei» in Aathal zu binden.
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Die originellen Restaurant-
Raumlichkeiten vereinigen sich mit
einem ebenso originellen rustikalen
kulinarischen Angebot: Zu den
meisten Gerichten werden die
schmackhaften und authentischen
Kartoffelspezialititen von Lamb-
Weston serviert. Kiichenchef Oliver
Zemp und Verkaufsherater Marcel
Meier von der Gmiir AG, im
Fachgespréch ber die Vorteile der
authentischen Kartoffelspezialitéten
von LambWeston, welche von der
Gmiir AG (Ziirich) exklusiv in der
Schweiz vertrieben werden.

Ein Trendsetter par excellence:
Die Sweet Potato Crispy Fries
— im Bild als Beilage zu
schmackhaften Spare Ribs.
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Die Seasonning CrissCuts von
LambWeston {iberraschen die
Gaste mit ihren ungewdhnlichen
gitterférmigen Formen und sind
ausgezeichnete Begleiter von

so beliebten Klassikern wie die
im Restaurant «Neue Spinnerei»
servierten Hamburger.
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Optimaler Kartoffelgeschmack
«at its best»: Die Connoisseur
Fries Rustic Skin On mit Schale als
Ergénzung zu einem Fischgericht
mit Zanderfilet und Beilagen.
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AWinning Team (v.l.n.r.):

Oliver Zemp und Ladina Wagner
von der «Neuen Spinnerei»,

Marcel Meyer (Verkaufsberater),
Charlotte Auer (Leitung Marketing)
und Christoph Zehnder (Verkaufs-
leiter und Geschéftsleitungsmitglied)
der Gmiir AG.

Die Premium-Produkte Was die Premium-Kartoffelprodukte von

LambWeston auszeichnet:

» Zubereitung sowohl in der Fritteuse, im Kombi-
démpfer und im Heissluftofen

» voller Kartoffelgeschmack

» Knuspriger Biss und Stabilitat auch bei ldngeren
Standzeiten

» Volumengebende Schnittform fiir mehr Portionen
pro Kilo Rohprodukt

von LambWeston

In den Kartoffelprodukten der LambWeston vereinigt
sich hollandische und amerikanische Pommeskultur.
LambWeston/Meijer bedient in Zusammenarbeit

mit dem amerikanischen Mutterhaus den EMEA-
Markt und hat seinen Hauptsitz im niederlandischen
Kruiningen. Insgesamt 1400 Mitarbeitende sind an
den sechs europdischen Produktionsstétten be-
schaftigt. Weltweit werden die LambWeston-
Kartoffelprodukte in (iber 100 Lander verkauft.
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BEA 2018 ist eroffnet

(lid.ch) - In Bern ist heute die BEA er6ffnet worden. Sie lockt vom 4. bis 13. Mai zahlreiche Besucherinnen und
Besucher an.

Rund 950 Aussteller prasentieren sich an der diesjahrigen BEA. Im Grinen Zentrum steht dieses Jahr in einer
Sonderschau das Schweizer Ei im Mittelpunkt des Geschehens. In 4 Themenbereichen konnen Besucherinnen und

Besucher viel Wissenswertes zum Ei erfahren.

Brandneu ist 2018 der interaktive Life- und Mindstyle-Bereich BE Happy, der Kreativitat, Wohlfiihlen und Geniessen
ins Zentrum stellt, wie die BEA mitteilt.

Eine Bildstrecke zur heutigen Erdffnung finden Sie auf Flickr .

Zurlck zu: Agro-News

ARGUS DATA |NS|GHTS° ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Ridigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zirich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch Bericht Seite 39/42


https://www.sbv-usp.ch/de/services/agro-news/news/2018/05/04/bea-2018-ist-eroeffnet/
https://www.sbv-usp.ch/de/services/agro-news/news/2018/05/04/bea-2018-ist-eroeffnet/

Datum: 09.05.2018
hwei
Schweizerischer Bauernverband Medienart: Internet
5201 Brugg Medientyp: Fachorganisationen
056/ 462 51 11 Auftrag: 1052884 Referenz: 69594499
www.sbv-usp.ch Page Visits: 41'989 Themen-Nr.: 558.005 Ausschnitt Seite: 1/1

SBV-News Nr. 18 (30.04. - 04.05.2018)

Fachkommission Kommunikation

Die Mitglieder der Fachkommission Kommunikation diskutierten die verschiedenen Marketingkampagnen in der
Landwirtschaft, deren Koordination und die Nutzung von Synergien. Weitere Themen waren die Projekte und der
neue, auf den Sommer geplante Auftritt der Basiskommunikation ,Gut, gibt's die Schweizer Bauern*, die bisherigen
und kunftigen Arbeiten im Rahmen des Schwerpunkts ,Fakten zur Landwirtschaft“ sowie die anstehenden
Initiativen und deren kommunikative Begleitung.

Videos auf Facebook

Ein wichtiger Pfeiler des kurzlich eingefuhrten Social Media-Konzepts ist das aktive Themensetting. Dazu gehort
auch das ,Landwirtschaftsjahr” erlebbar zu machen - unter anderem mit kurzen Videobeitragen auf Facebook. Die
ersten Resultate und wochentlichen Statistiken sind vielversprechend. Bisher produzierte Videos gab‘s zu den
Themen ,Reben schneiden®, ,Reben binden“ sowie ,Kihe erstmals im Frihjahr auf die Weide lassen“. Letzteres
war mit 8‘000 Aufrufen und 67 geteilten Beitragen das Erfolgreichste. Mehr dazu auf www.facebook.com/bauern.
paysans.contadini .

Faszination Landwirtschaft an der BEA

Vom 4. bis 13. Mai 2018 ist die Sonderschau ,Faszination Landwirtschaft“ aus der Kampagne ,,Gut, gibt’s die
Schweizer Bauern“ an der BEA im Grinen Zentrum zu sehen. Auf 120m?2 sind die besten Bilder des
Fotowettbewerbs Agrimage zu bestaunen. Die Sonderschau ladt dazu ein, die Landwirtschaft aus verschiedenen
Perspektiven zu entdecken und sich dank einem Wettbewerb aktiv mit den Bildern auseinanderzusetzen.

Landwirtschaftlicher Ertragswert

An der jahrlichen Schlusssitzung der Schatzungskommission des Kantons Zug gab Agriexpert den
nichtlandwirtschaftlichen Bewertungsexperten einen Einblick in die landwirtschaftliche Schatzung und
insbesondere auch in die neue Schatzungsanleitung. Agriexpert fuhrt im Auftrag dieser Kommission samtliche
landwirtschaftliche Schatzungen im Kanton durch.

Zahl der Woche

Das Schlachtgewicht des grossen Schlachtviehs nahm in den letzten Jahren deutlich zu und entspricht immer
weniger den Vorgaben der Schlachthéfe. Im Jahr 2017 wiesen 75 Prozent der als Muni klassifizierten Tiere mit
einem Alter von mehr als einem Jahr ein Schlachtgewicht Gber 290 kg auf - 12 Prozent sogar von mehr als 330 kg.
Ab 290 kg muss im Schlachthof mit Abziigen gerechnet werden. Soll man nun die Vorgaben in den Schlachthéfen
anpassen oder leichtere Tiere zlichten?

Notiz der Woche

Die Kommission flr Wirtschaft und Abgaben des Standerates setzte ein wichtiges Zeichen fur die Schweizer
Rubenproduktion und Zuckerwirtschaft. Die Mehrheit stimmte der parlamentarischen Initiative von SBV-Direktor
Jacques Bourgeois ,Stopp dem ruindsen Preisdumping beim Zucker - Sicherung der inlandischen
Zuckerproduktion“ zu. Die Initiative fordert, dass ein minimaler Zucker- und damit Ribenpreis Gber einen
vernunftigen Grenzschutz abgesichert wird. Damit kann die Ribenproduktion in der Schweiz aufrechterhalten
werden. Die Mehrkosten fuhren zu einem Mehrpreis von 0.2 Rappen pro Tafel Schokolade, 0.6 Rappen pro Glas
Konfitlre oder zu 0.1 Rappen pro Energydrink!
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BEA: Insgesamt werden wiahrend den Messetagen 300000 Besucher erwartet

Die BE
|

KATHRIN HERREN
ANJA TSCHANNEN

Die Berner Friihlingsmes-
se BEA hat letzte Woche
ihre Tore gedffnet. Und
findet noch bis am Sonn-
tag, den 13. Mai, statt. Die
Landwirtschaft nimmt ei-
nen wichtigen Stellenwert
ein. Ein Besuch lohnt sich
auf jeden Fall.

Ziegen, Schweine, Kiihe, Klein-
tiere, Gefliigel, Hunde und na-
tiirlich ganz viele Pferde. Die

A sorgt

—

HE

BEA kommt wie immer tierisch
daher und bietet den rund
300 000 erwarteten Besuchern
Abwechslung und spannende
Momente.

Im Allgemeinen bilden die
Landwirtschaft und die Erndh-
rung einen wichtigen Pfeiler der
Messe. An vielen Stinden kann
man sich iiber regionale Pro-
dukte aus der Schweiz und das
aktuelle Thema Food Waste in-
formieren. Und dabei zahlrei-
che Kostlichkeiten degustieren
und einkaufen.

fte Eindck
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wie ein frischer Zopf entsteht. Reto Sopranetti (1.}, Migros Aare; Andreas Stalder, IP-Suisse. Am OGG-Stand dreht sich alles um Resteverwertung.
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